Ազգագրական հանդէս 
ճ7,ՀԱՀր(ւհ(սւ Ւ1(1Ո(Խ ՚տ 1 Տէհոօ§ր(ւբհԽ 


Բոյսերի գործածութիւնը Երևանի նահանգում 
8 <ոտօո §օ ւէտ;ւէտււէ՚հ\ոօ" Ըւ օ\ ;աւ ոՅհՅոջսա 
(Ստտ օք ԲԽոէտ ա էհ© Տէ»է 6 օք 

Տէօբ՚աւ 2 շ 1 տտ 1 < 1 ՚տ ժօտօոբէւօո օք էհշ ստծ§օ օք ա\ճ աւժ ժօաշտէւշՁէշժ բհոէտ, 
քրօա ճշ§Ա§աԽո ԱզոԺց՚տ 4 ( 1898 ), բբ. 177 - 202 , տ 28 բժք բ&§շտ. 
քքշ բրօ^ժշտ էհշ շօաաօո ճրաօոաո ոաոօտ օք էհօ բԽոէտ, ջ 1 օո§ աէհ 
Ոստտտո, տւոճ Լտւէւո ոաոշտ, տւոճ ահշէհշր շծէշո ր տոո, օօօևշժ, օր &տ հշրԵտ. 


I 


* 



ք II I՛ V II ՝ 0 ՝ II I՛ 1 ՚)> I՛ Ի նէ 


արաո,%»> աՀւս*ա*Մ 


V. ԶԵԱ՚նԱԿՈ)՛, 



ԸՆԴՀԱՆՈՒՐ Տէ<Լ>|Ոէ>|»հհ՝ն I 


ին,պկո բսյտնի Հ , շոգ ե ըկ բների ժողով Ուրղը բ "1 սերից պատ– 
ր ասսէուած կերակուր և առհասարակ բոլոեղկն շատ կ գործածում, 
րահ թկ ցուրտ երկրների բնակիչները։ Ա#</ հկատւոլմ Հ և էԼ^ք/*՜ 
կա/կասի շ ո գ է քասե բում։ \\ակալէ։ մի ազգութեահ հ մինչև անգամ 
մի զեղի պատկանող , բայց զանազան կլիմայում ապրող մողոէԱպի 
մէջ բոքսերի գործածու թիւնը արտագնալում /, զանազան աստի- 
ճանով. լեռնականները «չ մի պարտ ի զի բպս շեն գործածում իբրև 
կերակուր , եթէ ^աշուենբ սոխը ե սխտորը , նոՀնպկս ե գետնա - 
խնձորը (տծբւՕՓ^հԱ որի գործածութիւնը ՀՀնղրկովկասի տեղա- 
կան բնակիչների մկք շատ ոտկալ է տարածսւած » \ եռնարնակ՝ 1 ւե րի 

մէջ չնշին գործածս, թիլն ունին ե վա բենի բոլսհրր և պտուղները։ 
( ՀնղՀակառակը՝ շոգ տեղերի բնակիչների կերակրի մեծ մասը բու - 
սեղէն է։ ՝\,րանբ րտգի պտուղներիբ է որոնք) ամեն տեսակը այ- 
գիներում կարելի է գտնել , ե ընտանի ( մշակելի ) բոգերից՝ 
,ռծ րանակութեամր գործ են ածում ե վալ ր են ի բոգեր։ Հա Հան ի է 
նոլնպէւ։, որ բրիստոնեակ ազգերը րուսեդկն ա, ելի են գործած.,,,) 
ըսէ)։ թՀ ոչ ,բ բիս տոն եան ե րը, որովհետև ա բր իոտոնեա՝ 1 ։ե րր ,ս> ՛ 


օրերում չեն կարող մսեզէն կամ կաթնեղկս ուտել 
Հարկաւոր կ նկատել նոքնպկ։։ ե ալ), հա է*ղամա )։,բը, որ չ՚ քէ 1 ք*կէ 


յս^ւյյ ՝» /> ւ, էէ և սլւէէքէ 


հ 


> ք / Աք > *- 


•) ներկա) լօպաածի աոաջին մասը պ. Տ.ե է ինսկին կալպաք) ա, 
նանը Թ^լիսում կայացած ,Աոա9ին Կովկասի այգիների րեըըևըռք ղրա– 
ղոլողնէ. յ։ի ժողովում* ե էիսրձաարուեք) ր րսնղկ մե ւլ աչով 1 ^ ^ խ,ք 


ք 7 Տ 


1 Ա 1 Գ 1 ԼԳ 1 *ՈԻ 1 <ԴհՆ 


րնաաակիէՀծերը բ տւսյկանին մէ§ծ ՀՅա՚էէտկոլ. թ և ա մբ ղոբծ են ս»հ ա§ %մ ՚քբբ– 
գոող ե րէէ *Աէչ բւալէէեր է ինչպէս են՝ սոխգ սխտոր ^ կար մի ր պղպեղ ք 
դւսէէ Ն և կծա. կան սյչե ղէ^է և էսլչնւ 

Անդբկովկաափ ազգերից Հաչերը րուճւեղէնի գործ ածու թեան 
տլջ աո֊ աքին ահ դն ե Ն բո նաալ մ ք ման աւ ա ն դ շ ող **$ե ղ և բ ու մ բ նակուրսլ 
Հալերը, որոնց կերա կրի * մեծ մասը բ ուսեդԼն է* Ա||/ Հանդամանբր 
աչն բան նկատելի որ լի շլում է պարսկհ րէն մի աոածի մԷՀ է որ 

ասուէէ // 

|; * յ յ ՚յ > յ >֊<* 







Ահլ 





<** 


1 շ ,ք .ՏԱյ . 


* V յՀ 


ԱԼ* 


ս\\սկոլ արժէդլը րակե լ։ի> հ է ի էհս հ ւ>ւմ է դո՝%արի արւէէոր՝ ակ՚էսո– 

վաձաո,ն, վարդի արժէրը սոխակն է իմանում, կանաչեդէնի ար~ 

V կ ,ր լ։ *ա/րա 

՚| I, /> ակր ի աեսակԿւե րը /յ հրանէ) բադադ րա թի, “հր, ինչպՀս (ւոՀւ/յ– 
՝է,ի է, մ1.ձ նշանակոլթիւն ե աղդեդոլթիլն ու՛հին անհաաի և էսդդի 
րնալորրոթեան վրաք, ուրեքքհ մի որևիցէ ազդի մէջ գործածած կև– 
րակրնԼրի նկարադրութի, նր չի կարող որոշ նշանակս, թիւն շունե– 
՚հալ դիահական ոէհոակԼէոիէյէ (■ հկատի ոլհքէնալով ար։ \անդս>– 
մ,ս հրր , մեհր Ա,ր, մեր աշխաաու թեան մք,ջ սգաաւկէո են.ր համա- 
րում նկարագրել թԼ վսղրևնի է, թէ րնաանի բոր, երբ, որոնր 
հալերը գործ են ածում իբրև կերակուր կամ կերակրի համեմ, ըստ 
կարելպն նկարագրելով ե կևրակրների պաարաոաելոլ եղանակը ՚ ), 
^՝ ա Տ–ք I՛ ՚՚կաաի ա հե հալով , որ հւո/երր ապրում են զանազան կլի~ 
մա հերու ւ1 ե զանաղահ պու(։1ահհերու մ և նրանրլ վրս,Հ անշէէէ շա ոլնե– 
դել են ազդեցութիլն կերակրի վերաբերեալ /«// կլիման , թէ ուրիշ 
՝^1 ,, ւ1 , փ ա հ \ ահ պալմահհերը և իք կ Սրահդ շր ՚վապաաոզ աղ դերը, ուրեւ/ե 
ե դրահդից աո աՀադւ։,ձ զանազանս։ թիլն (հ ոսոելեդկնի մէջ , մեն ,ը 
Հարմար ե հր ՝աամարո։ ։/ ճշտութեան համար (քշել ալք։ րոր/երր Ա 
կեր ակրհերը, ,,րո՝հ.ր դ ործ ած ական են \ ՝,րե։ոնի նահանդում, ալն էլ 
գլխաւորապէս շոգ տեղերում ապրող հալերի մէջ, 

I էրեանի նահանդի հալերի մէհ գործածելի բպսերը րալքանլում 
ևն երկո, մասի կամ երկու ի, մրի, աոաջինին պատկանում են վալրենի 


) ^^աքէ Ոէ 1'ի I յ ամանակ կր է։ քքարւսդ րԼՆր էայերի դորձ ածած րո– 

1 ” ր "՚ * 1 ՛ "՚"հ կե րւոկրնհրը, րաքէք այստեղ կր րոո ական անաՆր նկարադրե լ այն 
ք։ակր%երը , որ պատրաստս է<1 ե՛ն ւքիմիայ՚հ րոյ » հրիքք կամ ււրոհդ դլխէսար 
մա որ բուսեղէն / ք, նրւսնյւ լույսերի ա՚հո/է,,։./ են կոշալմէ 
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րորէե րր ք ի**կ երկրորդին — ք-նէոանի կւս։1 մշակելի բո^ւ/Լ րբ * <| սյ/րենի 

րէէլսերր ժոէլէս^էէ* ս ե հ դաշտերում ղս*եաղ*ճ*ե մ ամա՝1աւկ , *հաքահ ^// # 
բորմարի որ մասերը պատրաոա է*ն դո րծածա թ Լան համար՝ գարնանը 

րորյք* րի տերևները^ աժ աո ու աք էհ) է** /ւ էոմէաւ ր ն րս/հէլ րյ /$ դո* 7/ // Լ ր ր , 
խկ աշ^էէանլ ւ՝ պէոոլղէէերըւ \Հ*է/սէա 1*ի բ **ր*երր մշակիս* մ ■ են բա ՝ք* Հա– 
բանող ՝է,ե րքֆէ մ և պա րակ դք*ե րու >է * ^\ր րԼրԼ*1ւ է ր ար* ա շ խաոէոէ իէ ե ա է* 

մէջ երկու, խմբին էլ պատկանող բոլոերի ղու ղակը սձԱ*ա բենակա՝։* 
կար*լր*քք է հշանակե լաք նըանղ իք է ք \ա^կաքքս*ն ե իքՀ գիտնական ( լ ա– 
ա ինակ ան ) յ ի **կ աեղ֊ոէե ղ ե ւլա ոե ըկ ն անու նն ե րբ ր 


4. ր. 6 1՛ I; ՝|ւ I՛ I՛ II II II 1ւ I՛ I՛ 1՝ II I՛ 9՛ ր. 9՛ II I՛ (* Ւ 1> ՜ւ. ք 

է) ա/ււ/ւՆ/ւ ււորեաեե լի րորւերր –ւևտ ևևսւլներհ ես» 

1) Անիսոն — ՐարաճԱյւ ձատսա Լ., «ասրհ. 

2) \\ ։ ոորեկ , ղաղի իք ոտ - ՏՈ1Շ& Տծէ1\՜8. Լ> 

3) Ա*–ելո*.կ — 1էսա6.՝5 Լ, րոր*ի *^ի էոեսակը* 

5 ) թոխ, բոխի, բողիկ, </ սհս - 06 ր» (■ 1 6 սա րւԱօտսա 1<՝ւօհ. 

դ ) , \>ա,չէէւկ է էըւղլտսքաս* Տսաս1ս$ Լս|.1ս1սՏ Լ*., \\է1– "ք(։, 

6) ՚\–ինձ ւխւբի 0։էր1է11ս1|՚սա–/։ մի տեսակը , յ«հ1« 1ւ՚Աա»61է1». 

7) ՝\–ետնէքիլսղ֊ ^ԲււՕրՏււա Լ. ք աբւ ցեղի մի տեսակն 4 I* 

3) Ղ՝սպձ - 5ք0Ոէհ& Տ^1րՏՏէՈՏ Լ. յ «8X8 ,111^38. 

9^ նբիք/անուկ, երիցս*, աղցան – — 1 յ է ։ ԱՇ0<13ա։ա IV՛ է*է|. 

10) նրնջակ, Հրն\՝տ՝ւ *ու կ — Տրյ՚ււ^հւա Թւաբէտէրօ Լ. 

* 1է) թելուկ — Ճ.էոբ1€\ հօրԱքՈՏ1Տ և., 400638. 

1^) թրթնջուկ — 0«88.1)տ ճշտէօտէԱտ Լ , ^սւ»՚է։1 պ«1։6յ1և. 

1)11 )•*<«< արէսծիլ , ի-իւա ՚հ, ի շղո* հ — Ո I) ծհՑքԷ'81'Աա ^ Թ.հ6111Ա Լ. 

14) Ծ^(^^4–ճտբ8ր&ջւ։տ օքքւ( ֊ ւո&1ւտ Լ., օո»(.»Յք». 

15) \քտի պաշար, ձնձղտն պաշար 0ճբՏ611ս ՏսրՅՏ բյձՅէՕՈՏ 

ւ\1է*ւս1ւ, 1130x^1111.8 օյ»»» . 

10 ) \\ապար (տնուանում են ե թուրջի բառով ըաւ առ) — Լւէթ– 

բ&ոտ հօրհնօտճ \\ ր ւ1ւ1– > «տօօթօեւ. 

17) ՚1 անղիլ - Ճ11ւսա սրտւււսա Լ., «օբ6»ա«. 

10) \Հսաուր– 1ւօտ8 օսոււա Լ>^ ււճ11 1 ւօ ւ։ ։ւււ ւ՛ ։»• 

19 ) \,սւիկ - ձ.րսա 1>ր»օսոօս1ւ։տ Լ. 

20) ՆրԷշ ւ ։րեշտ — ձտյ)նօմ61ս8 ր&աոտստ Լ. 

21) \Նրօ ֊^հյաոտ ^տրբյԱսա Լ.. սօւ՝օթ03114աւտ րթ»88. 


աասսՐւ՛ ԳՈՐ\րս.տ։ԻԹւ՚ԻՆր 


179 


րորէե րր ք ի**կ երկրորդին — ք-նէոանի կւս։1 մշակելի բո^ւ/Լ րբ * <| սյ/րենի 

րէէլսերր ժոէլէս^էէ* ս ե հ դաշտերում ղս*եաղ*ճ*ե մ ամա՝1աւկ , *հաքահ ^// # 
բորմարի որ մասերը պատրաոա է*ն դո րծածա թ Լան համար՝ գարնանը 

րորյք* րի տերևները^ աժ աո ու աք էհ) է** /ւ էոմէաւ ր ն րս/հէլ րյ /$ դո* 7/ // Լ ր ր , 
խկ աշ^էէանլ ւ՝ պէոոլղէէերըւ \Հ*է/սէա 1*ի բ **ր*երր մշակիս* մ ■ են բա ՝ք* Հա– 
բանող ՝է,ե րքֆէ մ և պա րակ դք*ե րու >է * ^\ր րԼրԼ*1ւ է ր ար* ա շ խաոէոէ իէ ե ա է* 

մէջ երկու, խմբին էլ պատկանող բոլոերի ղու ղակը սձԱ*ա բենակա՝։* 
կար*լր*քք է հշանակե լաք նըանղ իք է ք \ա^կաքքս*ն ե իքՀ գիտնական ( լ ա– 
ա ինակ ան ) յ ի **կ աեղ֊ոէե ղ ե ւլա ոե ըկ ն անու նն ե րբ ր 
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1^11 րոՀսք։ րի*յ սի^էս/սիէէր ղործ /։ Ն Աէծ ա $1՛ V», ւ/", ։1իէ ս՝1։Լ րր իբ- 
րև Հա.քեմ, երրորդ տեսակները ադն են ղհրէւ Հ խ.կ 

ւ ք> 1 1 ք >է> 1 ֆք ք 

սակԿէե լ։իդ պատրաստում են զանազան տեսակ սլասու և ոլաիոի 
կե րակուխէե ր > (Լ|ւ# իւ րա րա*էէ շիւ ր ի։ ժբի^է պատկանս ղ րոլսերի յ/ա* 


^ էի*1> իէօսեՆ^ 


էէքէ ւ լյյ 


նձին 


աո ա 


նձին 


խալարծիլըւ ծտ ի֊պաշւս րը ք ոի՚հձր 1ւ ՀրկուոԼէ/ե ոսաոլմ են Հա մ* 
Ւ ( աւ արծ իլր հ կաէէ ք ինչպէէէ | յ աիէի ջ1է ա*հ է*է էք ւսհ ա ււ/ք։ ու է) են ի Լ */ ո 1 ն ր% 
քսոաեղէնյ ոլղդարոէնւ երկարակե ադ բուսերիդ Հ ե դէոնւոլւք Հ 
րաչադեազի ( ւԼայոյ ձորի) ե \քաի*իջեա նի ւյ աւ աո.ք ր լեո ՝1*ւս հ ի ն մա– 
էէեբոլմէ Գարնանը նրա արմաէոիդ դուրս է դալի է* աափակ | ( դիպմ 

չա^Նու թ եաաէր ) և երկար | մի արշինի չաւի ^ դալար լյոդու.ն^ է։ ր1 է կե– 
դեր կանաչ մանի չակադ պն Հ ե ծածկոլած մանր փշերով և շերտե- 
րով։ խալարծիլփ դողունը դալար Հ, փխրուն ե Հիլ թալիդ։ ՝\ ք րա 
>իւթր շաա դուրեկան թթաաշ ե ,ջիչ աաիպ Համ ունի է \\ւ։ոոլէէ 

են ա է ս բուսի դողունը, որ շատ կ***զդ"1֊րիչ § զովարար ե ,րիչ լոլ ՜ 
ծողական չաս ակոլթիլն ունի ։ Գարնանը մեծ Հանակութեամր խա֊ 

4 արծիվ։ դողուն կարելի Հ տեսնել Նախիջևանի չուկալոլմ, ար 
բեր Ոէ է1 են դիւղացիրէ Վ՝աձաո^ւու։է են նրա դողունը ե ղիւղերում ՝ է 
\քտի սլաշարր ե սինձը բուս է։ ում են սւ$քննոլրե է ր % սլարաք^ղնե– 
բա մ ք ալդ ի էրել ւամք ^անդերում և ալլնէ Գարնանը ուտում են նրանց 
էէէերեհերը ք իսկ երբ դոդս, Աներ են դուրս դալիս ֆ ալն ժամանակ ա ֊ 
տոէմեե ե ալս վերջինները | մի ալն առաջ մաշկը պոկում են ե աղում * 
^ հ էֆ **՝ ^ **Ր ա ^ ատում / և ձ մե լլր աղրիլրնե ր ի ե դ և րր։$։,մ ե 
ՀաՀիճ՚հերի մէջ * \ա աարևոր բոլս է $ նրա տերևները կծու են, է%չ~ 
պխ։ ընտանի կոտեմի տերևները % բայց միենպն ժամանակ մի րիշ 


I տեսակ խսս ասրձխի արմատից դեղին ներկ են աոանո։ քք ե ալս 

նսլաաոակի Համար մշակում կ ալս րա ** ր %աղղիքթքՈէմա Պարսկաստանս* մ խա– 

*"*1*ձիլի թթրոաշ ^խթր եփպ ա մ են շար արով կամ մեղրի Հեա ե ս*ոադ* ո։մէ 

մի .,աեսս է կ անո* շաէբսմ պասրակ, որ դիմանամ Հ ամրողք տարի է 




ԲՈ8ՍԵՈ՛ ԳՈ1Կր1ԱրՈՒ1ԴԻՆԸ 


1« 1 


դարւ/հ են է 5|ր/Լո մէսմանակ ք րկաոե մր դործ են ածսլւք իրրե կւս– 

նաչի յ* 

Անիսոնը^ ւսսէէք *եկը ք վայրի դինձը ք պաաաաո* կը % ղաղծր % մա֊ 
*սո րր է» ***–ք**քը դոր& են ս/ձսլ իրրե համն մ* 

Ս Լնիսոնը սւրի շ երկրնԼրամ մշակում են է որովհեաե նրա սեր– 

մից ղ՚ո^րս է; գալիս մէ տեսակ հոաա^էտ ի*~ղ ք որ կարեԱ* Լ զանել 
ա մն ն մի դ ե դա ո* ա 1 * ք ի**կ ։ ^* ք 1 երկրռւմ նա պանա ա մ Հ վայրենի 
ղրութևան Վայրենի անիսոն շատ /^ա| *\*արա լւսգեաղի զւսէա– 

ո ւամասա ւէ ե մեծ վէանւսկոլիք եա։$ ր րա մէսո *1 / 1 \ւււէքդ 1 *դսէ րի *լ ւա աո-ի 

՚| ւսէիս/հ քլոչուէսծ զաւ ստւոււմա սու $Կ է^այ ք* ր* 1 է անիսոնի սեր մը գործ են 
ածա, մ ղ ան ա դան կ ե րա կրն ե րի մէ ք իր ր ե Համե մ է 

ՀԼսորեկր ք վայրի դինձը է սլաս*ասէո լ 1 լր ե ւ յադձր ւլրէրծ են ած– 
է ո * մ էարւա կսԼու ած կերա կրի մլջ ), իբրև >աւ/7#ւ/^ 9 ^ասւաէՈէո.կը ե 


ասորեկը բոր սնում են աէէննոլ րե ր է իէէկ դ աղձը սէէէ ու ա 



եղեր– 

Հէէո մ ե աՈ-հաոարակ իաոէսԱՀ. տեղերում* Վ^ա^րի պինձր բուսնում Լ 


\ վագրենի կանաչին շաա սակ ալ զործածոէիք խն անի Երեանի 

նաէաՆդ աւմէ Շուշո **/ Նա ձւէեոը վաօոսաա մ ( շոէկասր ւււքւ 

^ ֆ Ապաոը ԼնաիէիջևաՆի դ աւաոում ա պ ո է ր ք քէս կ արի* տեղերամ՛ 

իք է չ * ն ա լ յ դիէղսրդոէ ասմաՈՈա յ յ համարք* ա ա մեՆօրե կերս*կո* ր՝1* / » որ 

քպասւէրր*** Ասպում են իք այ Նիայէ 11|« էքերՓինր ււ/ ք Ն \ե ղու կն ք է որ *քԼ քէ* մ Լ խնող^է 

մՀ ք * երր էքւււծոլնը ^ք*ք* *ո իէէէո*1* ատ*ծ հարում եՆ և ՝1*րա* երեաիալ րաէՈէ մ 

խղրէ Թ ք այ /* ր ինրն րսա ինվքեւսՆ շո*էրր աիյորմեքի ե ղո վս*ղէ$։ էյի շ ըմպելի ( է 

ալ եք ի լալ Լ Նրանիդ սրաէէրաււաասծ սսրոսր։ ։ )պս**է եէիելոէ *էէէտմար իքսէնր // , , ք / յ “ 
ն*էէմ են կո/ի1**աքի նրա ՝*ետ խաոնում են մի վէք 1 ե կ ո րկ Ոէ ** և ի բառն 

աքիէրգ ո ( , 1 1 Ս/ոա ^ ,ս 9 աորորոէմ են ±1*1* *^Հք կամ երկէաա ձո էի **ե§յւ է և կււրիք֊ 

էրան դՆա մ են կր ակի վրաչէ ԱրպԼսդի իք ւ մեր ■ շկարոլիո ( չմակարղ ոլի | եփեքո* 
Ժամանակ անրնդհաա իէաոՆրրէմ են շերեփով (Լքքքչծ ղղաշ ( | որ Պէարաւկա***ա**~ 
նից լ յ աղիք ած դիւղադիր անու **էնա մ են Վչամչալ •)։ Ե^ւ^ւ կորկոտը ր *ա ականին 
Լ էխում հ աքն ժամանակ նրա մ%Փ ղշյոա մ են զանազան թկ վայրենի ե իՎ 
րնտէքմէի րոյա*ր* աո* քրեկ է 1 1** ք (ք , ք* ընաոանի զինձ դ պաաաաոէկ է զաղձ է անա- 

նուխդ լաիաւրդ ^առայ, բազուկի տերևի կոթ ր և այքնա խայանի րան /, , Որ 
այո րոյսերիդ ադաոի մէ ա Հ դւյում են նր անէքդ որոնը նոյ^ւ յամոմայկ զւո՝1* - 
աՍէմ /#1քք| Ւ^//յ յս եյէր՝ դզելոաղ ա*ւա$ (քոտորոլմ են , քղՆամ են նրանշյ *ի*այ ե ո 

քուր և յեաոչ րամոլմ են % որ նրանց ^էքիտ ^Ւ ւ $1* 7"*/*" 7 ա Տ* ^պա*ր եփած 4 

ւ^ է երբ նրա մՀ ք զէ յած կանաչեզկնր եփւամ \1պաւ*սր Ոլւոում են 


1 » ա ւ / * էէ յւ / էէ է 


ղդաքով է *Ո ա քր **ապ փրիժանէ Սիրո գները ուաոէյու ժ* 4 *մ*ա/եակ զզրաէ են ՝հըս* մԼք 
ե մի րիշ ի ա 7* *ձմեէլը սորսոր էդատաարաոաա մ են շ ո ր ա ^ աո ն ի թ* ^՝ ա *որա» 
զրոքծ Լման / ,— ^էոնշր մակ*էէրդ ու մ են կամ աոանլյ մակաըդե քա լցնում եՆ 
էոասքքէակի *քկք ե երր Նա բէէէմէՈէմ 4 է այն Ժա* 1 ա^էակ սաացւոամ Լ սլանրի Նբ~ 
մաճքն ք^ւ զս/նզա աոծ ւ |Լ|Ս ւ քե՚ըքինիրյ շինում են փ^վՀրիկ զնզա(լէէեը և չորացծ*ա մ 
են աոյէե զ***կի աէաաէյէ Ա^քքԱ^Հ ս %ալ էււ աաար ա էւ աէ* ո է մ են շոյէաւ/իք անը^ որբ Սազաս եվէևքու 
1 ամէ**ր ա#ւա^ որյարս* մ են ք րի մՀ 9 1 որիպ ոաաշյւՈէմ (, իք անի ^*/ան ւեէ >ևզո ւկ 

4 ՚* /® ՚ ք1 ^ Ա * ն ի թ ա նա ֊ 
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• տոր և ասա զուս ւոհղերսւմ* Հ է սյւո Լ գտնւամ աչս րոչսից 

լանք է դաւարւ ք* |;ա^^ււ/^այ 7 (< 1 ^ափանևրո անոթանա ած րլբսլկ֊ 
ների վր ա 1 և ՆՀմիածնի դա* արւի Աշտարակ գի* ղի հանգում՝* 

Աասու ը ի *ոեսակ*էւ1ւ ր ը շւսա հ*հ է* նրա^/ը րուս՚էւում 1**1* գլի****՝ 

ւորապէս լերւնաչին տեղերում* ( |»ա ւքարգի *էաչրե՝Նի աեսս/կԿւ 1,*0ր֊ 
ղուբաթւ » գա* աո ամասում 1ւ ւէասա^բ *1* արա լա դե աղում ւչր*րծ ե՚հ ա - 
ծում մասրի պտո» գները* Ե/»/ ք նրանը հասունանում ևՍ* յ գիլղացիը 
մ ողաէում ////, նրանց մրՀից Տանում են մանր փ** 1 ՛/ ծ ածկո*.ած սեր - 
*^նրր և տորացնում են կաւք* չինս* *ք՝ են նրանցից սլալաշ»)յ աչսինըն 
եւիում են ե թս/հձր հի* թ ր չորացնում ե*1է սոիս էն ե ր ի մԼՀ ։ ՀՀորա– 
դ րած մասրի որորս ղհե րը կաւք ն ր ան դ ի դ շքւնած լա* աչը շսոո աի* ո ր– 
*քելի թթու աչ համեւք է կէ$ րակ րի համար ւ 

է\ւրցը սլաւոկանա *ք կ շրթնաձեից դեղի՚հ^ րադմաոսս* *)չ*ոա - 
դալար երկարակեաց /^ , / , / , ^/ 4յ 1 ու կ տերևները անաչառ սա* ^է֊ք՚ցի 
%ա*ո տեսակներ 1լա*հ * \\՚ /՚քքր բուսնում ( դ լի/ա* ո րասլԼ ս ըարոա , 

աւաղոա լեո*1/1*րի էէլսսչ* | \ր1»ա*հի նահանգում ուրցի տերևները 
գործ են ած- լմ իրրե որո՚հրի Տ ամևմ յ |ւ 


5՞) 1՝1ւսնս**ե դԼնրււք *>«//</ // մ***ծ որոնիր որսա ըւսսաո* մ են էեքոքքսւ* չն Դ ւոչւա– 
րոդե ադի դա* ասա մաս ո * ւք և նա քւ* ք* Հ ե ան ի դաււսոի լԼ/ւ^/աչին *յի*դերո*ւ1 ե աչհ 
Հլ մքւմքւաչն հւււչերը* Պա՛հիր շինելու համար աոա ջ սլ ա ւորասաա ւ) եհ մակարդ 
կւոե դա կա՛հ ր արր աււ. աք մ ա ե ա \* ղւսուսե ուուսմորսը լաւ չու ա*1»ո$ ւ1 ե*հ հ շորս*֊ 
դնում Լն և *լ1*ում են կ***ւկ ամս*նէ ւ/(^։ նրա ւքլւաչ լւլհո*ւե ե հ Հուր ե մԼՀր 
դդում են ւքի քք*չ Հի ս ( I մաՆըւսդըսւծ կի նաւքոն ^ ^ք 9 /* մեքսակ և ոե ււլդսլե *լ Հա*Ոտն 
ւքՀկիդ երեր մսիտալ)* ^ /« իւաոնուրւլր աստսն օրուաչ մէ Հ թթւում կ ե դ աո - 
հում է ւքլս կարդ ։ Պա հիրր ւդսւա րաս աու մ են թաըւէ Ո շիյլս րի կաթիդ* ք\շքսւ*/ ըի 
նոր կթած և դ Լ *ւ չօաոած կս*թի *թ, Հ դցում են մլ (# քիչ մակալսլ , որիրլ կաթր 
էքիրանի ըոսչէից չեսւոչ մակարդ* ու$ք է և դաոնամ ւդւոնրի դս/նւլաածւ 8 //– 
•ոոչ ս* ր* Հ ր ւոի» աո ր ւ*րս I* իրր լդ նում են մարլու ր կաւս» քւդ կաըԱէՆ ***** սլ յա* կի 
•ռլ ե դհոււե ե հ րարի աւս կ ք որ ՝*ք 9է ր ,ր****քո*իէ \\ ա կա ր դ ր րլդելու 4*սմա*հ*էէկ 
/լցում են կութի մկ 9 ե կոաորած կ/սնւսշե* ղէն % արդ ք մի *ո1*ոակ , ք ,ս լրի Ա ի**ոո– 
ր ո *կ) դինձ և ո/չչն ւ ԱչսսլԼս ւ/լաարւսսւոու ած սլան իրը դործ են ***Նում կս**ե 
...ղսհր(, ժՀք , է րւս)> և կ ամ սլւսւո րասւոու մ են ՚հ րւսնիւլ հորած սրսնիր » Դ լ* ս* 
մար սլան ի րը մանր կոաո րոււ1 եհ կս*մգ ***ւ Կ1՚ լւսւ Լ ասել % ւիշրու ւք 1**1* ձե ո ր "7՛ 
ս/դու մ են ե Լ*ի **ոու *ք ե*1* իտե դե դ\ն լս* լնս* րէ* րան ս/ւևսնի մԼ9 ( *լ*ե դս/կան 

րւ,, 1 ,ր.ս, է ,,,յ * ո ... յ)է ,, ր ի ,ղջ ա չնքան ձ ե *ւ ր ո *ք կաւք ւիւսչւոի կաորո*1 ԼւՆշո* մ եհ ք 
որ բոլոր մանր աւլր լ** ծ լ*ր*/ն ի րքւ ամւււնի մկՀ միս/նու մ Լ ւ Դր/ւ/նիդ չե*ոոլ ւ**ւև*/1*ի 
ր ե րս* հը Հոլ* են կասլու մ^ կալաք ծեւիոլ մ են և ^//* / / ,, / ա // 1 Տոըում են շոլ* դե****1*ի 
•ՎՀ* \1չն*ոեդ նս* ստշհսՏհը հասունանա մ Լ 1ւ կո*ըելի Լ *սը*լ1/1* հւոնեք դե, ա՛հիդ 
գործածելու հս/մս*ը* \յո չհսլկլ* սլաւո ըւսււ ւուււ մ ե՚է* մ ա յ /. // ահու ււ/էււււ ած *ւր*/֊ 
1'ՒՈ 1 * ^***նը մակս*ր*լու*1 են ^ սաէրւսւլն ե լաք հր*սհ ւս/ւահդ ի*»** ււնե լ ու | I* ւ*»ւսււլ1 0 *է 
•քէսկւս չււլ ու ած թսւնը ր***մա մ եհ *ո*ո*լըսւկուք և սաւսդւ ում Լ ոլա*1*րի *հ մւսէ* մի 

հիլթւ II չսսլԼէ* սւուսրա ած սլսւնիըը ւսնու անում ե*1* մ աձիէլ , ր ալդ թաը*ք 4 *ս - 
ւհււհս* կ նա շւսա քիչ է դոըծւսծւում ՚ք Ոէ Ա ադա մ ենգ հււ/մե մոլ մ դա՚հա դա՛հ հո– 
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\ Հ "խը> կապարը, երնջակը և քեղը դործ են ածում ա,լը դրած, 
\ Հ "խր երկարակևաց բոյս է հովանոցաւո րաց ցեղից, բուսնում է 
լեռնային տեղերում, *\՝արնանը այս րոյսի արմատից բուսնում է 
փով,ր, տափակ , ղ լախը թաթերով դալար ցողուն, որի մէ9 Հքիշ ա– 
խորժելի դառնութիւն է նկաս ,ւում։ ք ՝,,խր թարմ մ ամանակ դործ 

են ածում շատ ըիչ, այն էլ միմիայն եվ, ած հրի մէ9, \Լւելի շատ 
գործածական է աղը դրած բոխը, |Լ<^< դնելու Տամար առա 9 նրա 
ցողունները խաշում են և սրսկում ոառր ջրով, |Լ/ /ք , դրած բոխր 
դործ են ածում ղանադան տեսակ . ուտում են հացով, ատում են 
պասի կևրակրի, մանս,, ա՛հդ լոբու հետ, թաթախում են ալրի մ է ք 
ե տասյակում ձէթով և այլն, Լաս, համով է բոխիով ձուաձեդր։ 

Կապարը մշտակեաց բ ոյս է գետնատարած ոստերով, բուսնում 
է շոդ տեղերում, անջ,,լր ւոաւիա րակնե ր ի վրայ, ճանապարհների 

կ՚"է.րե բում, ւդարսպնևրի տակ և այլն, Լաս, տեսակ կապարհեր 
կան, որսն ցից մրրա՚հ իոր ր, Ադայում մշակս, մ են, Լայերը աղն են 
դնում՝ ՛Նրա դալար ոստե ր ր , ե ր ր նրան ր դեռ. ՝հոր են ոկսոլ մ բուս- 
նել արմ/ստէ/բ/ \)ըեան//ւմ ոյ/լհ են /քնում հ կասլարի կոկոմեԼ ր ը և 
ւ1ս/հր խակ //լ/է/ոլ/լհ1/ րր ։ ր 1^^Լ ոէ Հք աՈ ա * /^աւ^ա^/^ւ ոստերը 

ւ թէ կ ոկուքեե ր ը հ սլսաւյլհ ե ը ր խաշու/ք են /ւ /քնում են մի բտ1/ ի 

օ ք/ ււս/ւէ ր Հ/ 1 / 1 չուս/ չո/ /// վ/ոխհէաԷ ^ ,էէ ( , ( ք ) ո (՚ ոյ*է/ախ//րժ ՝>ա/էը 

/ք//ւլ/ս ///ալ։ դրած կաւ/քԱ/լ/1/ /լա*1/ա/լան /քասերը ուս//// մ Լ*ն հա– 

էք/ււ/ յ համե /Ո/Է///Է կ//ս///րած ////քսով^ րա /ք /// խ // /Հ հ ձէթ//վ ) կա/1 /լ//րծ 
1/*1/ ած//լւ) ք/րրհ կերակըի հա/Ում. \\ապա ըի հասու1/ա/լած պտուղ • 
*1/1/րր Հայսում /»*// և ըաց///ւ/ք կ V/ րս/հ /ք մի9ի թանձր կարմիր ^ 

հանդերձ մւմհ ր սերմեր ///է։ |Լ/#/ կա ր մի ր հիէ թը բաղցրահա/1 է 

/ւ շ/սս/ //իր/// մ ե*1/ /քք/ ջքւլ^/է/ե ք/չ/ ք ու///ում են ե երեխաները/ 

\ւք/նջակը հ ,ր ե դր սսլհ /ւ7/ րլ1///ւմ րեանու մ և Հ^ջ/էիս/ծնի դա– 

/ աո ում/ (| ////^ա/|ք|լւ ւիշոտ /ոալ/եւ//ր ր ո Լ լ1 էք /"^^ք/ ։ համ ունե/յ///լ ////• 
քլ//ւ*է/՝1/1է յ////Է. ր//լ/ւ*1///ւմ է ր//չոր լե/ւ1/ալի*1/ տեղերում/ ՝\^եղը ս * ա րեո ը 
բոլս է) սա սո ե ք աի/// ըմ ե լի է ա՚հասն//էյ համար , վծան թ Լ ւեա ր/քկա 1/րյ / 
\Ն֊ե լ/// կյ/ ) /յաէլ/ո կր , դե ա*1տ դի լան ք երիցանու կը ք թել/»ւկը 9 

1<Կ /նջուկը ք ծնեբեկը 9 դս/ն/լիլը 9 նուիկը 9 չրէԱԿ Ո 1՝1՝^1 1, Ը) ՚Ււ՚՚Ւ^Ր/յԸ 

ե էի ր/իրե մը /ք որձ են ածում իբրև կե րակր ք» մթե ը ը 9 ար/ինբն 

•ոսոկ/ո և կծու րոլսևրով և ձխաամ են խեչլևդԼն է//մանի մԼ Հ % ո / 1 ե է ^•/•դ ոէ մ 
են ցեանի մէ9 է I \րյ.ոե Ղ յ ամիկը սլանրի նման հասունանամ Լ և աշնանը կա - 
/,/,//, ( հանել քլործ ած ո ւ թ ե ա^/ հաւքար ւ Ինչսլէ ս հորած պանիրը ( նոքնպԼս 
րած մամիկը շաա լարդուած պան ի ըներ ի աեսակնեըիցն են և համով ն ման են 
Գա/չւլիա ւ Ա $ ւ)՝ սլաա լ/ասաած աոփրֆոր* աՆո/նով պանըխ> % րաքՏ 7 ի՛^ ,յէ Էքկ Ոէ ^ 
ինչսլԼս ո Օըֆոըր՛ էքեւոէ/ի/լ հանելուց լեւոոլ րլ իմանա մ են ւ/^ւ ամքէս կամ >ինյ– 

•1Կ շա ր •*/ էք ր 
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պաս։ րասաու մ են >ւ/»ա՚//ւ^/ւ^ ղանազաԿ։ աեոակ կերա կր*1։Լր ։ 

\Լւելուկր և *1$ա քւկր թրթնջու՜կի ցեղից են, րալց նրա՛նց տե- 
րևները թթուաշո։ ՜թիւն չանին , ինչպէս թ ր թ՝ն9ուկի աե րևներր։ 
Լուսնում են նրա*նվ։ էեո.նալին տեղերում, աւելի ւսՆաաո ներա մ և 
մադառոսէ դաշաերում։ *\»ար*1։անր նրանց աե ր /։ 1,ե ր ր ՝*ք։լ/էու մ են // 
չորացնու՜մ, իոկ ձմնո՜ը դործ են ածում իրրե աղցա*ն ՚՚^ւ 

՝\*Լանղիլս/1է ե սիրեխր միանման ղ ոըծածոլթ իւհ ունին, և 
դործ են ածում թԼ թարմ և թէ չորացրած ւ %եանդ ի լան մի ահս ակ 
սխտորուկ է, որ րաւէնւէլմ է աւելի պարա րՄ> ՝*ո/չի ։քրս։լ ա I ՚ւՒ նհ – 
բում, իոկ ո ի բե իյ ր ղւո*նւ ու •Ո ամեն տեղ ե աէէեն կլիմա լի է1Հջ՝ դաշտն– 
րում, անդիներում, արտերում ե ալլն։ Ա( #/ րոլսե ր ի աե ր են ե րի ց 
պաս։ ր աստու մ ե՛ն պաոի ա րդանակ, որ սլա րսկաՀա լե ր ը ։սնո։ սՏնա մ 
ե՝ն ^բանջար», աւե լաց*է։ե լաք ալս բառ՜ի ւքրալ բոլս ի անունը , որից 
պատ ր աո տա մ են ա րդա*նակր , ինչպէս է դ ե ա ն դ ի լ ա լ ի ր ա *ն– 
ջ ա ր ե ս ի ր ե ի» ի ր ա ՝ն V* ա ր յ )ւ Լարկալո ր է *նկատե լ, որ սիբե– 
խից պատրաստում են ե աղցանն և րո բա՛ն ի , իոկ \)րևանոլմ *ն լսս 
ց ողուննե րր աղն են ։լնո։ մ և դործ են ածու մ խնչսլէս բոքսը։ 

թելուկը տարեոր բոլս կ, դտնւում է մարդերի ՝\՝արնա*նլ 

երբ նրա ս»ե րևնե րր դալար ե*ն , եփում են ^նրանից աղցան ե բո - 

բանի։ \ձ՝ելո։կի Հես։ եփում են և կոտորած դլուխ սոխ։ 

թրթնջուկը թթաաշ աեր1ւ*1։եր ունի ե դտնւում է դլխաւորա - 
պէս մացառ ոտ ե ւսնաաո ոտ տեղերում » |^17 բոլսի ւոերե*ները դործ 

են ածում շատ սակաւ , աքլէէ էլ միալն արդանակի մկջ» 

\քներեկր լալտ՚նք։ է ամենին, բուսնում է աւՈտնա րե է ր , րալց 


\) Ա/" ր աո ա/ ա՝է։ոլանոէմ են ջ^ի մկք եփած / ,ո 1 ս ի •ոևրենե րր կսոՐ 
^/ ,ա ց ր։ դ Ոէ*ննե րր , որ աւլամ են և ու աո։ մ են *՝ոսդո։ք պա։ ւ սրերաէքէ ^ք , լ>ս։ ն/. 
րոլօե ւփց սլաարասաած ադցանր ուասւմ Լն րսպւս քսուք ե սքսաորոփ \Հդցանր 
պաարասսւում են ր ոլս Կ՚Ւ Ւ". չորացրած և թ 1 9 թարմ՛ աե րենե րքպ I Նլղի մ/ է 9 
ա ա պա կա ծ Հու քւ հե »/» քւ ա ս քմ։ րրւլոքւ ւոերե^ներր էլամ նրա էլորլուն^նե րր \)րե,ս~ 

նամ և շաա անդեր ո։ մ անու անու մ են ր ո ր ւս ն ի , որ ՈէէՈՈէմ են ւքածոէնաք ե 
սքսաորոփ \՝որան ին պաարաԱաա էք են ե ո շքս աքւ՚քւ էքս քւ և սա /• աապսմլած ւ 

) 1 Հե րոլիշե աք րոլսե րից ր ւէ/նք ա ր կ$սմ պասի ս։րդանա կ պաւորասսւե լոլ 
՝*աւքար՝ դո րծ ո ղու թ խնր կսւաա րւ ո։ մ* Լ ալոպԼս, կձուձ I՛ –>Ա եւքւոէւ1 ե՛ն մի 
քիլ Տ Ո 1 , ^1՛ ձա/ար և լեաոլ րոլսր Լպե անդ քդսէ լի կամ սիրեի, ի աե րե*1,ե րր) 
ւքաևր կոաորում են ե դցո$էք են նրա *ք Լք* ^րր նա եփւամ ( , էս լն մ ամանակ 
լցնում են նրա ւքրալ ա ս,ն>ու ր քժ • , որ սեխի % ձւքե րո» կի ս, րե է,ւծ ա դկի սերմերիդ՛ 
>ա՚հ**յ ծ կաթ Լ (սե րւեե րր ծեծա»ք /,նե , խաոնե քաք 9րքւ ՚^կաո, լ։ամու մ են ւ1\է*ղուք ) 
ե լեասլ թ թ ւ ա թ ե ան "Համար էսւե/էոցնրոմ են եփած ե սդո$րած լոր ս,լաչ*սլ 
կամ սալոր ւ Սիրո դներր դցոէմ են ալս արդսէնակի մՀք և ւՈ է կ կամ երկա կար - 
ւքիր աարաեդւ Ս.|« 1/ե ր,ս 1/ա րր ամէ,*ն աեդ դի է դերս ամ լծւ դ ո էն ։$ ւ ս, ձ ( ե դործէսծա - 
կանէ Սէաում են •Ո,քր Հ >ս ց էի ր թ ած I 
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տլԼչի խոնա, ահ դեր ու մ, Հքնեբեկի տեսակները շատ են և շւսս, 
սւեդհրամ ,քշ ա կ ո ււ/ եհ պա րակդնե րո$.,ք և րա*հՀ ա րանրւ դ՚հև րու ։է ՝ » \՝ է րև– 
,.անի նահանգում կաՀ դանադան ահ,, ակ ծնեբեկներ , քա է ,յ ամենա 
ընտիր տեսակը բուսնում կ \)րևանի դա, աո ու մ դան ո, ած ^*որ,Ա 
բապ վան,բի խոտատեղումդ որ ընկած կ \\րա,,խ դետի ե գերբում, 

I Լլսաեդի ծնեբեկը աավւակ կ ե երկարն ( մինչև մք, արշին), դալար 
և հու րր մսով* ( ք նե բե կիքք պա սա բաստում հ*հ աղցահ կւսւ1 րորանիւ 
| )փում են /ւ ծնե բե կ ի ա րգ աԿ/ակ ք ք է ր շատ ախո րմե լի է * 

% \ % ա նդիլը բուսնում է Աոր \՝՝ւս (ւսդի դի պւսւ առի ^արաչվէչագ 
Հ (քաղկաձոր \ անուա*1տեալ գա* առամւսս ի լհռնա/ին տեղերում* *| –ործ 
ե հ ւսծ ա էէ աե ղ ա ց ի % ր ե և րեւս^յ ց ի * \\ւաում հն Հրի ւ/^ Լփած ևյ բա- 
ցք՛ Արանից՝ գնու*1 ևհ և աղը * Լի լ ք7ը կամ Հուրը , որի մէ 9 Դ սյ ** յ ՂՒ Ա* 

ազւում Ւ ք ք զովացուցիչ մք* ըմպելիքը է և , ինչպէս ասում ձՆ ք ՝աա 

աո֊ողՀա րա ր ւ 

0 րէշը խ ո ա հ քլէ ն ևը կարակԼաց^ իյիս ւ ւսրՍաւոոէք Հա րմաւոաիյիսւ^ 
է՛՛՛ր՛ է) որ բուսնում է լեռհա Ժ ն տեղերում* լ \՝արնան ր դեռ. չմե- 

ծացած ս*ե ըմհև րք՚ց ք ,3 ( 1 ( է 9 մեծ յչա՚հակոլ թ և ա մը բերում են ւքաէճա֊ 
ո֊ելոլ շուկաներում) պատրաստում են աղցան և բորանի ։ Հ*(՝էշի 
կոհղե պ ՝հե րը ըհտանի անասոլ1*նե րի Տամար շատ ս*հ*հղարաը ձա– 
րակ ( | րաւց հրահվծ աւելի դհա տատե էՀ՛ են իր լ. ե սո ս*1։ձա տոլ ար֊ 
մատ ք \)ոս ինձ պատլւաստևլու Համար շրէշք՛ արմատը լու անոլ մ են ք 
չորաց*հու մ հ աղոււք են Հ րաղացում* նրանից ստացւ ու *է է ա էիւ - 
ր ան ւքաԿ/ մի նիւթ * ո դի գոՀհով) ււչրէչ» անունով 9 Ո ՐԸ ք/ 1 / 1 Հետ 

իտաո-նած ղառհոլմ է սոսինձ * րէշի սոսինձը գործ են ածու ւ/ /^օշ– 

կակաքէԿ/ե րր ^1°^իկի գար չա պար ի կտո ր-կտո ր կաչի*հե ր ր կւղցնե լու 

մՀկ ,1էկ ու Հև տ | և կ տ աւագ ո րծ*հե ր ր ( Հուլ Տակները ) կտալի ք^^Լ^րը 
ալք ր ա դնել ու Հա *1՝ա ր։ 

Փ իփերք^ը >ա տ ակե ա ց *լե ւոհատ արած և ճս</2*Ն տեղ դտնու ող 
բո ք ՛մերից էւ *\յրա ցողուններ ք։ և տերևների մՀՀ ^1 ա 1 աեսակ 

լորձա^հիւիք , որ շատ օգտակալ* է համարլու ւէ ստաւէո^ըս ի տաւ1ար* 

ք)լտե լու Համար եէիում են փիփերթի դալար ցողոլննե րը տե րե*1ւե րի 
հետ | աւ է* լացնև լով մեծ– մեծ կոտորած սոիյ ։ \\իրողները եփում են 
նրա տետ և մք,կ կ ամ երկու Հատ կա ր մի ր տաքտեղ։ ( 9 աւո աքսո րմե լի էշ 
լի ք՛վ՛ե ր քմ ը րացաքսո վ կամ ձկթուի ՝*ա,քե մած • 

փրփրեմը տաըևոը , դե ա՝1,ատաըած բ"Ը> կ ւ որ ընտանի րորէեըի 
հետ դտնւում է մարգերի մԷՀւ Աւրիչ երկրնևրում փրփրեմը Լուտե- 
լու հա։քար՝) $ ինչպես րնտանի Բ”1 ս մշակում բան Հար ա*ն ո գնե- 
րում* երկու տեսակ րնտանի փ լ*փ րևմ՝ կանաչ և դեղն ադոլն 

տեր էւներուէ) ո ր ոն ց ոերւէր կարելի է թ գտնել սերմավաճառների #/՚օ տւ 
Լափրք » գործ են ածում փրփրե մի հաստլիկ գալար ցողունները տե– 
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րեների Սա միասին % եփում են նրանցից աղցան ե բորանի* Փ^»– 
փրեմի աղցանր համեմում են բացախոէք և սխաորովք /ւ«/յք բորանին 
մածանս ։ք և սխսրորէէէթ Լ |՝ իրանի տեղերում փրփրեմի ցողունները 
աղն են դնում և գործ են ածում ձւէնո ր իբրև սալաթ։ 

%աւլո» կը երկաբնակդ փաթաթոլսղ երկարակեաց խ աո եղ էն 
բոր։ (է *\՝աքլ ուկը բա սնում է աԱէՏՆնուրե^^ մանա։ անդ անէոաո.ո։աա 
աե դերում; \ է րա ծա ղիկնե րի մէ Հ /լալ մր տեսակ խմորիչ նիլթյ ս րՒտ 
պաարասաու մ են աո. անձին տեսակ թ թոլե ցուցիչ նիւթ (/( ( #ք>՝ք1 ) 
հացի է դարե ջրի ե խմիչքների համար։ Գարնանը դա լլուկի 

դալար նոր բու ոած ոստերից ե փոլմ են աղցան * 


րւ>սս աա* գ « ք ն «։՝ « և ի ► ն ւ 


Ար ե անի նահանգի շող մասերում չկաք ոչ մի ը նաանիյ> % որ 
չունենալ բանջարանոց կամ չմշակի աք գոլ կամ պարորիդ ի մի ան– 
կիւնէէէ մ ղանաղա ւ Ե րանՀա րա՚Կոցս* ժ ն բոլսեր գ որո*1ւբ Տալերի տա~ 
Ժալ։ դարձել են մի անհրաժե չտ էլարիր Հ անպալման պահանջ* |Լյ– 
դիների րււյւյ ւոքէդեր*քէէ1 կրաէ աո աէքձիէէ բա է/Փա րա*է։ոդ*էքք* րո։ /I տալերը 
մշակ ու *հ ե I։ տա։հարեսէ ր լա հՀ ար ա I։ ոցա ( ի*1ւ րոլոր լարոնի բոլսերր^ 
որոհց թի։ ր է բաո սՈէհից ալ ե լի է թ ։ Հնչակում են ալս բսլոերր բացա* 
ս ապկո իրանց գործածելու տամար * ի**կ վաճաէւելա համար րան֊ 
ջարանոցալին բպսեբը մշակ ա մ են միմիալն թոէրրերը^ ալն էլ 
քաղաքներում ե նրանց մերձակաք դաշտերում։ \ ՝ացաո.ու թիլն կագ֊ 
։ձրո *ք ե էւ էքիէէրս/քհ սեխր և էէե ր ա 1լր 9 որոնբ մշա/լա մ են տաքերր 
ե վաճառելու տա։եւ* լ։ ^ 

Լաքերի բանջարանոցներում դո։նւոլմ են հեանեալ բոքսերը * 

1 ) Անսրնուի* — >16Ոէ1ւյ\ Լ,, 08^01)88 ւ>ւոր». 

2 ) \Լսփոէքւ ասպուր. ասպուզան , ասպուրակ \՝ \,աիէ ք>$ /սսն ի 

զաւաոա մ կոն Հ ր ա կ) ^9.րէ^1&ասՏ է)Ո0է01՝1(1Տ Լ.. ՇոՓ^Օթ՚ե. 

3) Արեածադիկ 1181ւՁ,ՈէեԱ8 ՈՈՈ1111Տ Լ., ՈՕ^ՇՕ^Ո^^աւհ՜ե. 

0 \Լրջ ն դեղ — ճ 1^6 11»՝ ճ»էւ\ ր 9ւ Լ., զէյա)՚ւսւ.քւ . 

51 ք՝ակլաւ \՚101& 1՝ »1)» Լ., (10^7։ 6օ60Ս1յ. 

6) Ի ա մխս– 1՜1յԷ>էճ0116 6601116ՈէԱՏ Լ. 

7) \՝աքկ — 11»|)հ;աււտ տ&էւ\ս 0 Լ., բքյյես». 

$ | \՜՝ աղին ջան ք րա դրիջան ՏօԱաԱՈ արեա^^Ոճ Լ. 


Ւ Ս Հր /ւ> / ՚ է* յ >է Լ րո» կի էքշակած աոե դն Նր/էէ/յՆա *է *էէծւ Ոէ *ք*\**աք եՆ էւր»*րէ»իկ 

րաոո»1 բ ա ա ա *էէ Ն ( ի**կ պալա կաՏալե րքա — պ էԱ խ և ,ր 


|յ»6 


ՈԼ«»Գ1ԼԳ1 ։ ՈԻ1ԴԻՆ 


րեների Սա միասին % եփում են նրանցից աղցան ե բորանի* Փ^»– 
փրեմի աղցանր համեմում են բացախոէք և սխաորովք /ւ«/յք բորանին 
մածանս ։ք և սխսրորէէէթ Լ |՝ իրանի տեղերում փրփրեմի ցողունները 
աղն են դնում և գործ են ածում ձւէնո ր իբրև սալաթ։ 

%աւլո» կը երկաբնակդ փաթաթոլսղ երկարակեաց խ աո եղ էն 
բոր։ (է *\՝աքլ ուկը բա սնում է աԱէՏՆնուրե^^ մանա։ անդ անէոաո.ո։աա 
աե դերում; \ է րա ծա ղիկնե րի մէ Հ /լալ մր տեսակ խմորիչ նիլթյ ս րՒտ 
պաարասաու մ են աո. անձին տեսակ թ թոլե ցուցիչ նիւթ (/( ( #ք>՝ք1 ) 
հացի է դարե ջրի ե խմիչքների համար։ Գարնանը դա լլուկի 

դալար նոր բու ոած ոստերից ե փոլմ են աղցան * 


րւ>սս աա* գ « ք ն «։՝ « և ի ► ն ւ 


Ար ե անի նահանգի շող մասերում չկաք ոչ մի ը նաանիյ> % որ 
չունենալ բանջարանոց կամ չմշակի աք գոլ կամ պարորիդ ի մի ան– 
կիւնէէէ մ ղանաղա ւ Ե րանՀա րա՚Կոցս* ժ ն բոլսեր գ որո*1ւբ Տալերի տա~ 
Ժալ։ դարձել են մի անհրաժե չտ էլարիր Հ անպալման պահանջ* |Լյ– 
դիների րււյւյ ւոքէդեր*քէէ1 կրաէ աո աէքձիէէ բա է/Փա րա*է։ոդ*էքք* րո։ /I տալերը 
մշակ ու *հ ե I։ տա։հարեսէ ր լա հՀ ար ա I։ ոցա ( ի*1ւ րոլոր լարոնի բոլսերր^ 
որոհց թի։ ր է բաո սՈէհից ալ ե լի է թ ։ Հնչակում են ալս բսլոերր բացա* 
ս ապկո իրանց գործածելու տամար * ի**կ վաճաէւելա համար րան֊ 
ջարանոցալին բպսեբը մշակ ա մ են միմիալն թոէրրերը^ ալն էլ 
քաղաքներում ե նրանց մերձակաք դաշտերում։ \ ՝ացաո.ու թիլն կագ֊ 
։ձրո *ք ե էւ էքիէէրս/քհ սեխր և էէե ր ա 1լր 9 որոնբ մշա/լա մ են տաքերր 
ե վաճառելու տա։եւ* լ։ ^ 

Լաքերի բանջարանոցներում դո։նւոլմ են հեանեալ բոքսերը * 

1 ) Անսրնուի* — >16Ոէ1ւյ\ Լ,, 08^01)88 ւ>ւոր». 

2 ) \Լսփոէքւ ասպուր. ասպուզան , ասպուրակ \՝ \,աիէ ք>$ /սսն ի 

զաւաոա մ կոն Հ ր ա կ) ^9.րէ^1&ասՏ է)Ո0է01՝1(1Տ Լ.. ՇոՓ^Օթ՚ե. 

3) Արեածադիկ 1181ւՁ,ՈէեԱ8 ՈՈՈ1111Տ Լ., ՈՕ^ՇՕ^Ո^^աւհ՜ե. 

0 \Լրջ ն դեղ — ճ 1^6 11»՝ ճ»էւ\ ր 9ւ Լ., զէյա)՚ւսւ.քւ . 

51 ք՝ակլաւ \՚101& 1՝ »1)» Լ., (10^7։ 6օ60Ս1յ. 

6) Ի ա մխս– 1՜1յԷ>էճ0116 6601116ՈէԱՏ Լ. 

7) \՝աքկ — 11»|)հ;աււտ տ&էւ\ս 0 Լ., բքյյես». 

$ | \՜՝ աղին ջան ք րա դրիջան ՏօԱաԱՈ արեա^^Ոճ Լ. 


Ւ Ս Հր /ւ> / ՚ է* յ >է Լ րո» կի էքշակած աոե դն Նր/էէ/յՆա *է *էէծւ Ոէ *ք*\**աք եՆ էւր»*րէ»իկ 

րաոո»1 բ ա ա ա *էէ Ն ( ի**կ պալա կաՏալե րքա — պ էԱ խ և ,ր 


ք՝Ո«ա ։ 1՛ ԳՈՐ^ՍԼԵա^ԻԻՆՐ. 


I 8 1 


91 Գազար, .բևաշոլր Լ)էԼԱՇԱ8 Օ&րօէէս Լ., ԱՈ|>1.՝01էե. 

10) Գետնախնձոր — Տօ1»ոսա էսհտրօտսա Լ., հ&^օՓտյէհ. 

1 1) Գետնատանձ) գնդարմատ արեածագիկ Հ՚\,ա ի) ի$ հան ի գա– 
ւաո.ում գետնախնձորի — Տ«1ւ&ՈէեԱ8 էսԵշրՕՏԱՏ Լ., 361ՍՃ0»» 

րթ>՚աո «յա րօաարաճյյ/ւ. 

12) Գինձ– Օօո&րս1րսա տսէ^սա Լ., էասատւՀԳ. 

13) Գգ"է–մ — ՕսօսրհւԱւ Րտյյօ Լ., րսւ;«ս. 

14) \՝,դ1՚սրոա,յորեն–2յՀՅլ ձ1»յտ Լ., 8 X հ * 5" 1> >՚38 • 

15) թաուաք, հազար Լ&օէոՇ» Տ»է17& Լ., 08յ»Ո>–.131յ՚»1>. 

16) քարխոսն — Ճրէ6աա» Բր»<;սոօս1ստ Լ., 907թ&րօա>. 

17) թրթնջուկ 11սա61 ձ06էՕ83 Լ., Ոյ886.Տե. 

Լ8) Լախուր - ճթաա ^ր»76օ16ՈՏ Լ., Շ6.1հՋ6|»6ճ. 

19) Լորի, մա ւ — Բհ»տ6<>1ստ \ ս1օր&ոտ Լ. 

20) Հսաշխաշ, ւքեկոն — Բ»յ)»ր6ր Տ՛ >աաԽաա Լ., «8,81». 

21) Հքովաբոխկ, կձուիչ, ժախու կ — 0 1 11 'հ 1է“8.ր) էէ ճյ՚աօր&շւս Լ. , 

22) Կաղամբ գլխանի 13Ո1ՏՏ103 օ1(Տր&Օ0Ա Շ3|8է»և» Լ, 

88Ոյ01& «09»»»»». 

23) Կաղամբ չագգամալին — )Է5 1*«.ր Ո| «•& 016րքԱ*0» 0»1|1օ1՝&|>» Օշ. 
ԼթոլրբերԼ \Ն ղ ա Լալա ւ/|ւ 

24) Կտրոո — Բէ5էրՕՏ61ւ11111ա ՏԱէՈԱՈյ Ջօհա. Լ , Ո67ք»^11188. 

25) Կ //ա//ւ/, լւ ւսղաոա 9 ) — Լտթւժւսա տ»Արւ։ա Լ., »յ)քՕՇ՚հ–շ8յ»ր՜հ 

26) Կ"րդի<–ն ԼթուրրերԷն ւք ա գ ր աի Տ&էսրտյտ հօրէ6ՈՏ18 Լ , 

9»06|*Դ>, 960)>6», , հ 

27) Աւքերուկ - Օսշսրհւէ» 0ւէրս11ստ Լ., &բ6^31>. 

28) ձակնտևգ, բազուկ, բնի , տակ ,0 ) 8է>է» րո1ճ»հտ \1ոզւ1. 

6^1 «««՚հ, 0156«յ108»1է)ւ7 086«յ»"7 

29) ՛շահասպրամ — 0>ասա 8»8ւ11ք«ա Լ., 0&3«.1Ահ՝1>, 88Շ0* 

յւ6»Դ>. ս»օս.ււե»ււ. 

30) Հ)ագգամ–~ 13)՚&ՏՏ1Շ» Ա»ր», )>՜հՈՈ. 

31) Ոսկեխնձոր - ՏօԱոսա ւ^օօթՅրտւօսա Լ. ւԼ^օօրՅրտւէօա 
6տօս1«ււէաո \1ա.), ոօաաօքա* 

32) I) ոպ — ՏրՈ11Ո Լւ6Ո8 Լ., 969680118. 

33) Պատրինջ, •խրդ ասլԼա1ւ Հսուո — 1\161ւտտ& օք8(*ա&1ւտ Լ. 


ո յ է* ա ղ »ս ո ո է անաՆր ւլործ Լն ածում պ ա րս կ ա՝էա լև րըւ 

0 Ն քւ անոէնլւ ւլոլւծ ԼՆ ածում՝ սյ ա յա կ ա> ա ջ Լ ր /• , է էք ^ էՈ ,է1 թ 1էյ ո (7 ՜“ 

էքլւեա նպիյ, Լ ւ1՝իածնի րյ է ուաոէ 1 Ժ ո էչաք ո ւ րւլ լւ % 
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Ս.ՋԳԱԳՐՈԻԹԻԻՆ 


34) Պ ր աս — ճԼԱաո Բօրրսա Լ. 

35) \)ա,ր/.թ, ղօքէարլ — ճոտէհմա ճ;ր8ր6օ1ԲՈ8 Լ , յ տյյօոհ. 

36) \)եխ, կլոր — Օսշսաւտ ^1է*1օ Լ., յււոո. 

37) \)/աեո.ն է ոլոռն — ԲւՏԱա Տ&է^սա Լ., 10^0X1». 

38) Ս խո՚որ, խոաոր ձ11|Ա1Ո Տ&Արսա Լ., 460«01< , 1». 

39) \)ոխ — ճ1Ասա Շտա Լ., 

40) \)պանաղ Տ|»1 ՈՈ01». Օ16ր»06Տ >1 1 1 1 . , աՈ II 1|»Ո. . 

41) Վ արունդ ՕսՕԱՈԱՏ Տ8էէւրԱՏ Լ , 01՝^ք)Ահ1. 

4Ջ ) Հարտեղ, պղպեղ - Օք1ք)810Աա 8ՈՈԱԱ1Ո Լ , Ո՝|)) ր։ |«0»ե1 0 

ո6բ6Ա*ւ>. 

1Կ ս բուսե րէւց ա *հ ա *հ ո ւ էս ր ք ր ո 7 կ (* I ^ էւ ն <1 ը ք էժ ա ր էս ո 
ն ը | // ւս /• ո ս ր 1 կ ո ր դ էր լ ն ը ■ կ ո ա ե մը , չ ա հ ա ս պ ր ա մը , պ ա֊ 

ա ր էւ V/ ջ ը | պ ր ա ս ը 9 ս ա միթր և ս ո էս ը ուսրու մ են հաւլուէ կա$1 
կեր ակրէէ հեւո ե ւլործ են ածում իթրե կերակ րէր համեմւ թացի սրա– 
նէււյ՝ թարէսուհը 9 շահասպրամը ե սամի իք ը հրէւոէւ հս։։1ւսը դնուէէ են 
թթաէէ հեա ք է էս կ դինձէր սերմը ցանում հ ա ր ի ս ա ք կոտս։ ած կերա Կրէ 
վը աք ու սրելու. <քամա*հակ 9 է՚թք 9 ^ Համերն* յ|ւ)1/ւ./»ւա| ՝>ւսմար չորա- 

ցնում են և դոըծ են ածէ»ւ.մ էւբըե համեմ ա՛/ տանու էս ը ք դէէ*հձր , կոյ/*֊ 
դէո նը I» սամէտ էք ըւ 

\Լսփոլրը ւլ ո րծ ւսծ ու. իք էէւ.ն շունէւ^ ա ԼԷ մէրայհ ՚հրա ծարյիկ - 

*էւերէւ էմ ե ր քմ էւ կ՚1ւ I* ր ր ցա՚հոլէք ե*հ սկաէմար՝ կոտոլած հարէէ հրես ին. 
||է եքէէ՚շ ե րկրնե րա.մ ասէէւու ր էւ ծարլ էւկ՚հե ր է։ ց պասր ըասաում են րլեքլէւն 
կամ նաըն^ապւէքն ՛հերկ։ 

| Լրեածարլկ էւ սերմերը պործ են ածում էէրրե սլաոէւ կերակրէէ 
հա մեմ ( սէես •Ռր9\ V )* 


II ) Հայ*իսան ք որ արիք աետլերոքմ ս*ն*ոանում ե*1* լկսրկաո» % Հայսէսսոսնի 
(էն,,, իր ե լ*սրր/ I, յ ի կե րա կրնէ* ր ի ր քն ^ I նա Էսի9եանի *յսէէէսոոէէ1 *>/// յւիս*ո I» սյաւո– 

ր ա ս աո 1 1 / ևն չարա իք օրևրր I։ սարը II էսըրյսի ո» սարը Ասէկորայ առների երե*, 
կոնև րը | և ուաում են կի( ,ս *կի աոա է օաե անէ Հարիսան սյաարասէոոէ մ են ա քսսյկս < 
կսուզի մէ ք 9 մի ըիչ ք ո, ք* են լյյնա* մ | էյլյոէմ են կորկոա I սրաոի ՝*ի*ք մարրաած 
ցորեն յ և 5 ֊ 6 ֆ էքէւս կամ 3 — 4 հալ և **• քք ք ,ք, 1 ո 1 , (՛ ՛ասին Լ*իո$մ են ա/ւա$ 
թոնրի I լեաոչ իք ոն ր ի մէ ֆ թ աւէրողէ ՚էհ/երր* Ա. /* ս» ւ Օա է» ա հ ք ո» // ա*ք ի։1՝ին 

կսուսր էյ ոնրից հանում են ե սկսա։1 ե*1$ մե ձ ք'քԱ'1'սԷ կամ փարոի կաորո*է *>ա– 
1՚ե / միելև որ ւքիսքւ Լ քքորկոար րոքորաէին արորւամ են / նրոէնդի/յ *ք ա ո*հո » մ է 
մի ւէէեսակ թերսձխլ ղանղո։ ած ւ ^ Հ ք ը ւաք ւլցամ են ՝*արե/ա </ *ո #/Ն/Ն »**կ « II յս 
իք ե ք *ո ձիրք էսաքխը ան ո» անւ ու մ / “լայքիս աչ ւ 1Լյ</ կեր ակարը ուաում ե հ աոա • 
էօաեան ա րեահ *ս պի՚Ն \ \\ւ ,,,ո, մ են ՜ւայս*ձ սոսը ի» ղաէ % Աք» յ ալնա ա մ ե*հ է,ըեսին % 

ե ծեծած /յիէէձի սերմուէէ ^••Աքրոըներ ա մ % հարիսա յէ •էր*ոք ուաե/ւ »• ր/ ա,)\ո*1»ակ 
^քք ո,, ե են էքինձէ։ ս/*րմի էիէէի/ար է>՜ շ ո»ը ա րա էս ա է» ն ծեծ ած կինս* ։1 1 *՛)։ ւ Հ*որիո***քի 
*քքք Ո,է ե են ք» սսյիաա կ ըա*է>Է ա ր Հս ւէէյր ր *ո*1*Է ա ր^ | ո ըի (աս։ ի*հական ա*հոէնը 

•Ո»յ ըսքանի շԼւ 
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(յ սուտն ուտում են քացախով Համեմած, ր ա ( ց գլխաւորապէս 
՛հա ղործ է ածւում, ինչ պէս նկատել ենք չորրորդ ծտհօթո, թևան 
իբրև Համեմ սպաս կերակրում. 

Բադինջանը և ոսկեխնձոր Ը ամեն աևղ տարած ռլած պտղատու 
ւ ոարևոր րպսհր են. <1 | աս օրերում ր ադինքանր խորով.,, մ են շամ. 
փուրի վրսղ և ոլտում են Համեմած քացախով և սխտ՛որով , (ակ 

ուտիս օրերում նրանից պատրաստում են բորանի, ղօլմա ք (նա (իր 

12 ծա՚Կօթ.) կամ խորովում են մսի Հես ւ (խորովածի Հետ )> \\ոկե~ 
խնձորի դործածոլթիլնր Հալերի մեՀ շատ տարած ու ած է, րա, դ 
,ք,,րծ են ածու, է ար, բանջարանոցի պտուղը խակ ժամանակ , թԼե 
վեր^ի տարիներում սկսել են ղործ ածել, մտնա, անղ ք աղա քացի ք 

ե հասունացած ոսկեխնձոր. 1Լյւ/ պա Ուղփ (սակր ե Հասունացած ր 
պաքաաւմ են Հ*բօզբաչո անուանեալ կերա կրի մէջ 1 ^ կամ ո։ աա *է և 1 Ա 
իա ր էէէի սէ ձ ք յ|յ/7ւո ք#( Տամար Տասրո-նաքյած էէսկե խնձ ւ/ րիէք պա արաս– 

աոՆէէ ե $$ լալ աչ*) • եփէո. մ են է արորումդ սերւ^Նրիփք և պաաիճիէք 
ւէայծբևլու. Տամար րամա֊մ են է լցնում են ափսէների մՀՀ ե շորա~ 
ցէ/ում արետլւսկի էոակ* \ \ »ա կե իէ հձ ր* ր ի լալ աչր *///ւյ*/յԱ||(ւ/ ղործ ( ած– 
*~ուժ իբրև բօղբաշի տա/էե ։է է \*ացի սրանից խակ կաւք կիսսրտաս ոս– 

կեիէնձորը իք իք ու են դնում* 

| ՝ս*միա՝հ տՈարեոր լողս ք թ մոլ չհևրի ցեղից % ո րի հայրենիբը 
**։ր * ք է ց էկ աքրո հ Լար ևադա րձա լի*1ք ^ \Լմէւ ր ի/քա^տ է* Լ(՝ շակ* ում է ալս ր* *լսը 
*լլի»ստւ ս րասլք ք ս Հա&կասաս/հա էէ ^ Ա 1 իՀ ին ՀՀսիաքի աէրուիէքիւ է>նե րոէ ւ , 

*\\արսկսւսէոանաէւմ և ալլն* \Լնղրկո էէէլա էէու մ նրան մշակում են միմքէալն 
\\րեանի նահաՆղու մ* ՀՀ ամրան աալիս է ր աղին ջան ից մի *ք*1*Է 

՝ ■ ) է-օյ լրաշր էէէՆուաՆամ են և *քէր,իււք\ ՚ԳսւքԼրք 1 էեէ ։1 (**է* *>ք*Լ *** ք կե է ւր աա կ».րն 
Լէ 1 \ա*որէսսաոէ է1 եՆ աքս կերս/կարր կւաէ* իք արմ ^ւղսրվի *է*ի*է/րրի մսէրյ կամ 

(( էի ,*է ւ էր» Հէէէիղ II է Վ^եր^իՆս ի*ւք ք * է* *ի** ծ միա Լ է որ Ալ ք Սար աս էՈ Ո է մ էն ա^ՆաՆր ե ւ^ս*– 
Տամ են ի*ե ցէղէՆ է*է*1նրնի էքԼ ^ ւ^ւան մնի իա ղ կամ Տաւրչէէած դմակ լցրս,ծէ 1՝ա/հ– 

րէւ/> եփեչա ՜Դէաքէայր աքիսը ղնամ են կփձու&ի ւ1^ և ածում մի դդաք $ո»ր է Լաիոամ 
են էոինրէէանգ որ ր ւ գոլորշիանա է ք ( և միսը խո, *ո։ի Ու խր խցի 

տրաք ևրրաա ւիքէաաՀ ՀրքՆէրլէք՝ են րէէԱէլա ^ Ո է ր է ղդՈէմ (ած։ ւէՀ ^ ր էքի րք ր Է 4Այ ՜ 

*ա**ր կայ/մ չւաքէիաք >՛ ւդ լյ–/ * *ա ի Հէ ի րի ւ/ ս/բր ար § ած ե ե ր քրրրՆասբաւէ րի ****** ԿՒո ա *ան #հ կա պր * ** 4 

սև I էիսերր՝1ա՚խ կա րաՈրւսծ րաքս^ է) ի ՏաԱարա կանաջ կէՍ մ կրսրէ/^ւր է*իդսի. դ, *էի Հքիլ ***~ 
նանա իա կէաոք կորդ իքն ^ ե ւա* | ս րո^որր *քիասին Լփէում ( ս* Տ^ յ –ք* ***^* * **ք* միսր 

*>քյ էմարեա արոր* ա մ Հ 1 Ա տ ս կերակուրը Հէսսարակ րօրլրա է Հ, րալց ւսէեիի 

րսարղ ր**ա Աոարրի մէՓ ղ ցամ էն ւ1Հ կը տեա*րեեալ նիէ իքերից աղոիէ^ խակ կամ շ**– 

ր ապրած սաքուշաչ § ո**կե խնձոր է խաղողի դաքասր Հչիւղր ( մո ախալու կ \ ե ։ "յ/^ւ 
Նքք/յա^ դրանդի ղ որՀ* են ղց1ա լ րողր*աա լի մԼ Հ է կոշա* *է Լ ե ալ1* ւսՆոէՆրրաի **ր ա 

ա պ ո ի • Ո *ք ր ո աչ ր աս է , ա յ Ո ւ շ ո աք ր օ ղ բ ա յ է */ ո */ ր ա շ Ո է կ Ո էք ր Ո ղ ր ա * 

և աքքնէ Շ ****** համով Լ չինոէէք րո*լրալբ պ ելար նրա Ր ա քքի վէրոաիշե աչ նիլ֊ 

թ1րխ Ի ղղէէէմ ե^ա և կասոորած ր աաչին Հան է կանաչ ք**ք*ի ^ րաաքիալէ \\ա աո* *է ե՝է* 

րսղրալր ղէ9*նփ*չաէ*ն քրրա ք*աջ Լ ղԼ հ աա վ * 
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փորր կանս յ% դոլհաք ք ակոսատ որ և կոնաձև պաոլղէտեր* 
պսրրո ղր պարոա նա/րտւտք է ք էլ ֊(* մէ^ մեծ ^բաԿ/ակոլ իք ե ս*մբ էտեր ւ^*, ո րր 
Հասունանալով ասանում է ա տէրճի զոլն* \՝ացի որանից՝ Կտրստ մԼՓ կաք 
մի աեսակ քորձանիլթ § ինչպէս փիփերիքի մէ Ք $ ք և ս* ք տ* պաաձսօւով 

բ ամիաքի պաուղր շաա օգաաւէտ ( համար ւ ու մ տտսքաւէն ❁ րսի համար* 
կեր ակրի ւքՀ ջ կամ կերակուր պատ րաէւաև լու համար գործ են ա– 

ծում բամիոէէի միմիայն պտուղը ք երրնա դեո աա ր րսէե դից աւե լի մե~ 
ծէւէէրոծ \ի լինա. մ* մի ալի պաոլղից պատրաստում են զանազան 

տեւէակ կերակոէ րներ ք ր ալց նրանցից ամեն ալարդ ուած ն կ ՕՕուս 
աասլակած ճ։ոի հեար *\>րա համար ճտոի մի որ կոտորում են է» աա– 

պւսկէ էւ մ իւդի մէ 0| յ//աոյ լցնում են նրա էքրաք *քի երկու դդւսչ 
աար Փա ր և էլ էլա մ աղ , մի ,ք/ւ^ սև պրլպետլ /ւ կաոորած րամի աքի 
պաոէ-դա \\րբ արէ րորէրր ծածկած կա թ սազի մէջ (**֊ր զ**չր$րշիաք եփ– 
Լամ կ | աքն *$ ամանաքլ լղնու մ են մի ր ր ի չ ատլո տիւիք կա ւէ ա Ր Ւ 

ղ էէ է ո ա ք 15 )ք կամ իք է դրանց փէւ քւ/արէն իքէււրւէ ալուչա/ ք էլիարոն 
և այլն* \ % ՝ա$1իաքի սլաու դիքք աքուէլէո սլա ա րա էէէոա^ կերակոէ րր՝ րլաէէ* 
կացողներ/ 9 ուաում են սիտարէ րրսք ւ |՝ աւ/ք համաք կ լինում և րոդրաշր* 
1՜՝ււ# ։ քիա/ի պաուզը եւիում են և Փրի մ/ ա Փ քա ուաա մ են ^րացաիէոէի էէւ 
ս ի$ աո ր էէէԼ > ա ւ /V* էհս ծ ւ Տ *** ^ կաաո ա ն ո ւ մ ր սսէ ի սյ յ ի ոլս* *ո էլէտ ե րր րլքաէլ ։հմք/ր 
մամա եսմլ ք չարեք *էէՀ ի/ելի քքրաքյ չորադնա մ ե՝է։ ձւէնս *էւա§ Տամար* 

1 ձ ո ր ա ու էսյէՏ րւքքէ.1իան քքւսձ աս ա մ ե^է* ֆոլնար 2 2՝ րսէ րլի* \^ի ֆ րա~ 

նիւաները արէ ր/է/սի պա ոլզհերը ղհա մ /»*1յ Հր իք իք ա ^ միալն ա/Լա^ 
հարկաէոր ( ա ա.ր Հրի մ\ Հ *հրան*լ րք** իէսւշել* \Լ* ել* սցնեն ա ր այ/ր– 
ւոք*րքյ որ րաէքիալի տասս* *1ք*էւ ւլած էէերք1ր ւքէէրծ են ածու ւք Ամերիկա֊ 
քրէլ է/ ի րր(» քալրճէ Մենս աո ի իք ^*է ։ .ր ունեցել ի/մել բամիայի էտեր– 
մից որսս է րասէոսւծ էէէէէ ր ճ ք ,, որ ղժքոար է ա Հոկե լ իտտկակտք/1/ է/ուրձիցր 

կաէրոմրր հալերը մշակ ա մ են չաա ,րք*Հ* *\՝իւրքերա մ մշակում 
եհ ղ լիէէսհի կաղաէկ* ե է րաԱ։ակա իք եաւքր շսք/րլ սյւէա/ ի*հ ( շարք– 

դո* ։հէէ հ ։հս հ ) քրսրլամր ք ( էէ, կ ,րա էլս/ վւ*1էե ր քէ* է1 ւհակէէւտք են ե էք ա լ* էէ ր ա– 
կ ա ղ րո /է ր ^ ծ ա ղ քլ ա ր ե ր էլ ա Ո ա *է*բ ք ք* ր » * րր ե լ ի էլ ա ղ ա էէ՛ բ էտ ասքէէւ* 
( 9 ար լզ ս։ մա/ ի*քէ էրող ա մր ի ար էէասէի տէՆ ա մի ղ ՝հ ղ *ոկ ան ման նի* իք / ղ որս* 
եքո տք Հր արտ էեոսր կէ^սրո էք ե*հ ե ու ստում է ն ք իք Հ ե հա չաա է/է իք ո րմ է» լի 

տամէ* ր/ / կերակրի տատէստր^ իտէկ դլիսանի կաղամբր դիտզերսւմ դործ են 

■ ։ ( \Լբիա ղա րասՆ ( ւղարոկե րէն է՝ /// ր — տքո քէէ ^ դ Ո է ր ա — $ էէէ րէիյ) էԱդո/է/ի րսՏ* 

էրէրքսաոծ ^րիէիքՆ Լւ Դրէտտ էւրոոքրասարտե լ*ո հրսէհտ/ր ք/տրր/իրր ^արէլաւէ ե*հ յ ^էրանի/լ 

Տանու մ են ք.քք> էո հէէ յմ ր և լդ*է/ոէէք են ,յի ,ղ ւ՛ , *էրր ղ1*ա ւէ Հ# է՛ էքքր/րղէքէկի է էր ակ % 

ո >“պէ. 1/ 1 Գ էքէէէէքի չ*աի ւ/էրա ր§ ։ էք քեւյրրէէք աքէւ տիր 1*է քէ ւաքէքի 1*ք է է*ր էէ Հ Հք ււքրճտրրլ–. 

* ****է % էրաէ Տէալոէք ոտրի՜ղո* քէստր Հէոոքաիսատ զոտէէոոէոմ էսրքոխր ք էյւ ր ղեր** *էա– 
էէանակ աք էլա էէ ևն նրա էքԼ 9 է յ է էի րիչ աղ է II ք*ի»քք §էէ քէԱէՆ իրրե կեքքստկքւի ■>.» աէնէէ 

յաա ախորժելի Լ 1 


Իոաա՚Ի ՚ւ֊որԵԱԵւս^ւ^փՆւ 
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աձրրւէէ մի մի ա լ // ղօլւեւս /|»չւքւա^ կ հր ւսե/ա րը սլսյէոր ւսսւոել էէլ Համար 
ե շաա վ>իչ թթու ղնելոլ Համար է 

%ազարր բազար հերու մ գործ են ածում իբրե կերակրի Հա* 
մեմ է բ աքքք գիլզերում ուտում են հոլմՀ նոյնպէս Հում տասում են 
և ղ ք* էւ* հէսաէս եձր \թէէ* րջերէն ե է , ալ մա ,, ի )/ 

. * 

| ^ակլավքքքւ սիսեքլիզ (//այ երկու տեսակ սիսեռ.՝՛ ա/ե ե սպիտակդ 
ոսպից և լորուց պատրաստում են պա սա արգանակ է որ պաբսկա– 
ա յ (երլչ անա անում են ընդհանրապես պա խո կեր \ պասկե ր) ձ և 
պասի զօլէհսլ ու բքո ֆաաք կե րակ ու րներր |յ )ւ 1| էսեաչ լոբին զործ են 
ածամ աղցան և բորանի ս/աա/էա^աձ/րււ. համար և ր քնում թթու* 
Հորու աղցանը սլասւ մ են բա ցախ աք ե ղ ինձ աք համեմած , իսկ բո՜ 
րա1յք§1է ւէածհէոքէ | ՝*ոքքի Աբա*1*ից % լ*էբոլ. սիո(*րլի Հր բակլի ՝*աաիկ՜ 
նե րը ե էի ու մ են ջրի մ է V # բամսլ մ են և հա մէ մսւ մ կա*հ աչ ե ղ կ ն աք , 
(ակ է էք ր քէէ ֊ ե փ ա ծ ^ աա իկները հւսւքէր մա մ են և ձէթաք կ ս/ մ ,^ա* 
ցա քսուք * 

1*) Գէ/չւէաե ( քեէաէ ր րի քէէսո Լ և Նշանակում ( քցաածք \ ^ա|աւրաան|յ 
ՔէՈւած կե քւակքէեե քւից ժՀկն Լա Գիա էլե րոամ "ՀէսրսէմՆեաց Հ^աճՆյՆակ ե ւսո ւաօա– 
քէւ/քկ 1 էէէս ա ր 4էէ կ*$յ ւք ք ք(ե րո ք թնԼ րա էք *քՀ*ր1սք*հ աօ.ա^ են տե րշե Լ րոՆաւք ւ *\օչժի 

հէւ/էէէսր 4է \ ի է ւէէ Հէի իա /ք էէ* քի քքիաէքէ ծեծ ա մ Լն էի «*( աձ էէէ է մ ։ »1 ք*–յ* ոաք ս ա լւս^ ա րի էիսւէք 
կաէք էք* 1 /էէոք*րր ։*1 Լ էր ւլաՆէձակոէք փ ա լ էոԼ ա լ աոաքէէտակի աքքէէՈ || ր*ա**Նուժ եՆ երրս 
հե ա մի րիլ ցորենի կ սր աք հազարի Հաւ ա^ր քրաՏ թ Լ բրինձ է կ** ա**րած սրրխգ մի 

Քք՚է ս էէէ է քիթ կամ անանուխ* Ա,յ«սւ/Հ*ւ պաարաաէաած միսը փաթաթում է*ն թա- 

լած կ *րր էք րէէ էէ ր ի էոերեի մԼ ^ , յարէոմ են կէաէթսաքՈէմ I ՝* մի բիշ ^1*1* ՝*^ 4 4/1 ե*իոէէ1 

ենէ Գեէ*էէ*է Նրա էքրաչ րլցում են չո քաացրսէծ ա քաչալ կա*Հ քցնում և Ն և եփած շո–* 

լրացրած ա քէէ* չի հխթր. Այ II ղպմ *.ւ*Ն կ/էշրքէրժ / կաղամբի ղ&ք մօւյ, /այց կ՚"Ն ա– 
ք*իէ ա/ւ ււաքք էլ **քէքաՆե ր ե*ւ % Ն*/էրււծ ք*քաո* ղի •ՀՀ է ւ Յւ էած կամ ("Նշ աե բեի 

մԼջ Լ փաթաթած ծեծած միորդ է»ր* խնձորի >( ւ>քր)ալ է ոե րկեիքի *ք **ք մա ք , ր ա ^ ի I* * 
Փ սրնի էքէէքէքէէրք | *ոե րևէՔէք ղպմա ք ( միսը փաթաթում ե էր խաղողի աեբևի ւքէ ր ՝ 1 ք սոխի 
էքՕքմալ ք էքաբունցի դպմալ^ ոս1լե խնձորի և ալքն * Երեանամ չա*ս լար* 

էքոլս/ծ / քէէէէրք նջ ա ն հէ է ա յ կե քմնձ ոքէի *ք Հր կան քլէ չ ****** րաև *քից միաՆ^էե ։ղա*քէրասա֊ 
էԱէէէծ *ք որքան ւ ՀԼխորմեքի Լ ՆոքնպԼռ ր է*է*ք իՆ խ**ն ից ք ք°(մ \*էն հ երբ *** խ համեմում 
են րւքէէքէէէիէի մԼ 9 ծ*իւէ*ծ ձո* որի չ**էրարի ՚ւե աէ 11»յւ > ա ւոէէքէ ա քք *էէ *ռն մի աե սէէէկ ղ&լ* 
ման ոլէոոէմ ե*** արէաւքէրձին >ար/Հ էք/սի Օք*+ աեքէեի *ք**քէէան ա*ոա *է են ւ քածոէՆաք 

ե ս խէոՈքրաք կէէ*էէ էքէէէձ է/է եի ~*ե ա ի է*/ւէւնոէէ1 են ծեծած ւ րրրրաք* ե կինւոմոն , *էո խի 

դ €1 րԴ րքքէւձէք ^ քքէ* է ր1 ե ն ե էէէ քւ որ է*էծ աք է* ւ չ*** լ « *քաբոէ*եղի ղ&լման աաոլէէ են ժա~ 
ծ րրւնէէէք Հր *** յյն։ 

I® ) Պասի արղանէէկ կ.ք**ք պաոկեք* պաարասաև լա ՜ուոէալէ ^ծ#էւն|ւ կամ 
կէ*ր թ սա լ ի մԼ ջ երի *** մ են լ էր լար 1ւ , սիէէեէաիգ րաւյկքի կա*) էրՄպի հավիկները ք նա– 

լած ղբաատՆցիէք որն Լ նախապԼս որոՀաած արղամեակ եէիելա համար* է»/*/ 1 
ւոիկները կէւո։ ւ*ի ւ/7 ^ *էե եփէէէէձ ենֆ ալն մ ամանակ ղցէրւմ են հր անց 

էքրալ կէէաորէոծ *ախ է մի ,րիչ չորացրած կա*) թարմ կորղիւն % հրէլո* ղ է ք էէ *Լ ա ՜ 
քի լ ք* է որը նււրիէատղԼ ո արոր ում էմ* քրի (7/ ,ա ^ անոա աՆա *է են փ ո շ ի ք և 

մի աման <&անչո*րթ աէ Վ^եր^ինր ձմերոէկի^ սեխի էրէոհ ար ևածաղկի սևրմքր 

կսէթն //| որ Աէոացւում ք * սերմր ծեծամ են ^ խւրր/ւ հա յ/ Հրի հե*ո Լ 
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ԱԶԳ1ԼԳՐՈհ1<ԴԻՆ 


(^ա^այյ^ւ «ւսաււ^ են հփած ւէի մի սյիհ պւս ս Գրերում* ք \րս/ Հա– 

ւէւսր շւսդգամը մաքրում են վե րնւսէհայշկ ի այ ք կարտոլ մ են մաէւ աք աս 

և եփում են Հրի մկՀւ \$փելու*ք խւր։*ղ Հո ւրը պամում են և շաղգամի 

կապաների վբալ լցնում են Հրի հետ խառն ծեծած րնկոքղի միՀուկէ 

4 ք՝ձ սանախնձորր հա *էե մ*սաւսրւսր շաա կ ասւրած ուած Հսւ– 

(երի աէ է ջ | մանավանդ շող տեղերումդ որաեդ արա րորւը շ$սսւ /րէոլա– 

րոլթե ամբ կ բուսնում կամ շաա *ԲիԼ արմաա է աւսլիոէ 1 \՝եանա– 

խնձորն ոլաելու ւաւ/ա^ւ եփում են Հրի մէՀ ֆ աապակոա աք են մսի 

Հես։ և աապակու մ են ծկթի կամ ի* ղի մԷՀր \;փաձ ղեանախնձորր 

միվաանի աե դերում ւիշրոլմ են ^ ՝աւ4/։էքք ւ / « ւ ւ1 կ ո աոր ած արի/ա^ ե կոր- 
դիանաք և ոաաոլմ 4՚ե պաս օրերում ՛է 

թրթնջուկը աարա^ուած կ դ լքսաւորապկս րաղս*վ*նե րսլւէէ 

\*րա էէւերենե րիէք եէիուաք եք է թթէէա ա ՝ արդանակէ 

\\պանաղը աւելի կ ա արած ու ած .բան թ կ թրթՆՀո* կը* Ա/յ# 

բոքսը դործ կ ածլա մ իբրե աղցան՝ աերևներր եփում են կոաորած 

սոխի ՝\Լ*ո ե ուաում են վ>ա^ախո։ք համեմած ֆ կամ *դասէ րա սո%ա մ են 
1 1 րա ն ի ղ բո ր անի ։ 


բամօամ մադոաի \Նն*ոարթի փոխարկն դւյՈէէք Լն և ծեծած րնկորր Հորւա 
արգանակի մկք ք** յ *րքի սրանաք իրք գըա մ են և մի բանի Հաա շորա*յրաձ աքՈէշսյք 
կւսէե սս/քորէ \\իրսղներր արդ ա^ա է/ի մ\ Հ գէքո%մ /ւ^ ճ մի կ*էամ երկու կար– 

միբ աոաբտեղ* Աչսպկա է պաաբսաաաաած արգանակդ անաանոամ են ֆ ե թ կ քորաղ 
է կամ սիէէհ *իգ 1 *քորոէ , սիսեռի սր*յսկիր* գ իսկ եթկ ոսպիդ կ — աոսպկ թան*ւ 
Ղասի դս խաե պ ա ւրարէսս Ա9Ոէ մ են կք/էէՐ քՈր է * 1 էք կաէք *րԱպիէք։ է1>քՍ Հաաիէք– 
ներբ եփամ են ք արորոամ են ք համ/ճմում են ձավարս է ի կորղիւնաի ոոխաք, 
սէաբաԼ գաք Լ աչքն, փաթ աթ ոամ են կաղամբի կամ աղը աք բաս ծ խաղողի ւ ա*ե * 
րեի մԷՀ պաաբասաոամ են աչս կերակուրը մեծ պասին, երբ թարմ խաղողի 
աերև չկաք) ե Լփոաաք են կաթսա լի մկ $ մի բիչ քրոփ Եփե(ո< մ ամանակ դպա էի 

՚քրաչ գդում են Լփած /. սար Որ ած աքս է չի **ի։ թ ւ Պասի դպման գործ են ածում 
էք աոր ե ամբող Հ շա ր աթ ւ 

Պ ասի բի I իթ էսն պաաորասէոամ են սիսեէաիէքէ II ^ասէիկր եք*եկոլեաՆ 

թ րՀոէ *ք են ք րի մկ \ է ք էԱ կ առաւսաեան Աքղնձեաչ մէսաա գսւքրանի քյաէէ էոախ– 
որակի փրալ էիա^աոփ Հարդոամ են ե *սքղ մ ամանակ քոկւոէմ կ կ*\եփր* |1.յ» 
վեքէ^ինիէք ժէԱ^րերէէց ււիէէեոր ձ/,ձա մ է,ն ս. ,,ն,քք, ։)՝Հ ք , խաոնում են նրա 

տ/.«» կո^որւո» սոխ , մի ք իչ կորեխն, մի փիչ աքի* ր, <յք,ո,մ են մՀՀը կարմիր աար. 
աԼղ, մի բուոը չորացրած ծոր կամ չորացրած հան I, ա(/ք բպորր խաոնեք ով 
ան շուրթի Հէ.ա, ձեռքով շինում են ցնցակներ, ՅԼաոյ ցնցակները եփում են 

թթո,ի Հրի մկք, մի րիչ ՝» ոէ է» *էէ ր Ո/ կ V ո է լր խ ահ /ւ V/ ե ի ո ւՀ սրա ( \էաիէի^քւ*ս նի 

ցաւաոամ եփում Լն ե անշարթի մԼ9), Ա ,ս,ցկս .ցաարաոաած «իոեոից կե - 

րակոարը անռանռմ են պասի ,թ ի է ֆ թ ա յ (կաք ե ուաիսի րխփթայ, որ 

պաէորասաա ւ1 Լ I, ,հւիցք , որր եւիամ ե ե ց ք խաւ որսաք կս մեծ սքասիՆւ Օիշեն^ք ա,ս– 

աեղգ որ աքն թթ,,,,,,շ հեցուկից, որի >1 Է Հ /,վ։ու.1 են պասի յփէփթան, պաա– 

րասաոէմ ե\ արգանակ, թթո ւ ապար անունով « ՚\ր>" համար նրա մԱր ցր– 

քքո ն մի րի շ ձաւար և կոաորած ցինձ ե քախար, աէեքացԱե քէէվ մի րիձ 91*Ւ 

մէ9 արորած աքի։ ք, (փոշի). 
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Լախուրի տերևները գործ են ածում իբրև սպասի Համեմ ե, 

բաւքի սրանից՝ տերևները արմատի Հետ միասին գնում են թթու, 

Ամեոուտլ Համար լախուրի տե բեները չորացնում են, Հիւսելաք մի. 
մեանց հետ։ 

\\ոխի դլա խնևրը, նպնպկս և կանաչ տերևները գործ են ա– 
ծում իբրև կերակրի համեմ և ոլտում են Հում կերակրի հետ, 
օրինակ՝ բօզբաչի, սրա, կեր ի և ալլԵ, \՝ացի սրանից, սոխի գլուխ– 
^երից պատրաստում են գօլմար Նախիջևանի գաււաւում սոխի 
դլու խնևրը՝ երբեմն (, կանաչ տերևներով միասին (ջեալոչր) գնում 
են թթու , որը աոս/Հ ,րիչ խաշում են ւ ոաջ Հրի մկհ, 

Ս/ ։/։, * ,, Հ , / I թ ( Գէ ռլ Ւը ^ ^ ( տերևները գործ են ածում իբրև 

համեմ զանազան կերակրների մէհ, թացի սրանից նրա գլուխները 
դնու մ են և թթ օւ» ^ու|։ հէճււքաքէ գխտորը ա/ւււ/ք խաչում ե% և 
ղք*Ոէ–էֆ էէէսո ո շոէ-էէէ շռւէքծ փ ք1 ք* յ հ չաք ա|ււ 

մէջ խաշած սխտորը պահում են երկոա֊֊երեՀ* օր և երբ բոլորոէԱւն 
հոտը անհետանում Էհ ախ ժամանակ ղնոլ.մ են յ*ա ւյախի 

ձակհաեզի բոլոր մասերն ես գործ են ածում՝ աերեներր, 
նր ւսէ/քյ էէո^երը էւ արմասւրւ Հ\ե ր/յնե ր ք* լլ որս ս> ր ա ս ա ու |յ/ են դօչմայ 

^ ( ։էէ կ ք, ք էա * , ք/ աղն են դնում ե ձմերւը ն րանցիդ 

պատրաստում են ոլասի արդանակ։ \Լղր դրած ճակնտեղի աերևնե– 
րէ կոխերը ահա. անում են ճ ա ւ. ք խ*կ ** ( >ա ^ է ք/ք**յ պատրաստած էխ– 
րակոլրը — շուխ ա ալւ Վերջինը պաարասաոա մ են այնպէս ք ին*~ 

պէս սիբեխից կաժ դե անդի լիդ։ ձ ա կ <նէ,յ ^ղք* արմատը խորովում են 

թոնրի է) է հ կասմ եփոլմ են մի ^իչ Հրի մ/ թ Հ ե 

ուտում են աա^ 

տավչէ I Լլսպկս պաարասաուած ձակնտեղի արմատը ^Նախիջևանում 
թուրջերը անոլանոլմ են լար լարի, որ ձմևէւը վաճառվում 
են փողոցներում ֆունտը մի կոպէկով, Լալերը ճակնտեզփ արմւս– 
տից պատը աստում են ե մի տեսակ ըմպելիս որ (յ ր և անում անուա - 
1>ում ե հ տակաթթու։ ՝հրա պատրաստելու համար ձակնտեղի 
արմատը կտոր կտոր են անուէհ մ ւ քիչ խաշում եռացրած ջրով, 
գրքում են խեցե ղին ամանի մէջ ե վրան ածում են Հուր։ Հքիըանի 
մամա հակիր խտոլ նրա $Լք*աՀ ածած քուրը կարմրում և թի հում է ա 
Չհալաք նրա մէք և ձակնտեղի րաղցրոլ թիլն ը։ Աք*# հեղուկ ր կվասի 
^ յէ ււՋէ՚՞յւ ) 1։ման ժի ր։Խլելի / քաղ ցր*թ ի^ու ա շ \ամոէխ 

լ * 

\քո վար սղկի դո րծածոլթ իւնր չնչին Հ ք թԼև նրան կարելի է 

դա հել /յյւ/են մի պտրտիղոէմ էլամ տրլոէ մ* \յրա ,րերած արմատ ր 

քացախի մ/ 9 Հ աոանում է էլծու համ ե ար* կծէ ա թեան համար դործ 

են ածում իրրե հա։քե։է եփած էքսի հետ է լոբու արդանակ ի մՀ Հ ^ ե • 

փած ձկան հետ ե աԱ*§*։ \քովաբողկի դործածոլթիլնր աւելի աա– 
քած ուած Հ; քաղաքն ե րում* 
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Արջնդեղը մշակում են ոլարակզնե րոլմ և բանջարանոցներ 
րում։ ՝Նրա սերմը , որ մանր է շուշմի սերմի նմանո։ թեան , ցա֊ 
նում են Հացի երեսը ։ ՝Նրա Հասունացած պա ուղը աստղանման • է 
և 7 / բանս վ նախշում են կաթս/հ։ 

\օաչի։ավւ սերմը թմրեցուցիչ ազղեցա թիլն ունի հ ալս պատ– 
ձաո֊ով ծեծում ենյ խաոնում են կաթի Հետ ե տալիս ծծկեր երե • 
թալին ք որ Հեշտութեամբ ընի։ \\ւրեբ է ուրեբ ցանում ե*ն ե սրւուդ 
կամ թաէիթ լոիալ ա՚հոլանուած ՝»ացի վրալ։ 

^ 1 'ւ/քՀ/ւ ւ Գո պատրաստում ե՝Ն մրմիալ1 • բո րանի* կճեպից մաք- 
րած ղղոլմր .րիչ ջրի մԷՀ ե։իո։ մ են ալնբան ) որ նա ամբողջովին 
տ րո բլում Լ ե ղաււնոււէ՝ ի 1սյ ւիէի նման մի ղանդու ած ւ \\ւտ1։ լու 
Համար ալս վե յ% ջ ի ն ի վրա՝1։ լցնում են Հալած տայ» իւղ ե ծեծած 
սիոոոր ի Հետ իւարւնած մած ուն ։ 1 )^« տեսակ բորանի՛ն շատ քար– 
ղու ած է ւ 

ՀՀաբտեղը թէ խակ ժ ու մա՚նաէլ (կանաչ) էւ թ է, Հասու՛նացած ը 
(կարմրած ը) կերակրի >ետ կծւութեաԱ ։ >ամար ուտու մ ենւ ^էմե/լ– 
ու ալ ՝»աւքար Հասունացած տաբտեղը չորացնում են ^ շարելով թելի 
վրալ | իոկ խակը ղ՚նու ւ1 են աղը կամ թթու։ \*՝թ ու են ղնոււք և տաբսւե - 
ղի տերևները մանր որո ո։ ղն ե ր ի Հետ միէսսին։ (Լ/։ Հասարակ աաղոոեղի 
ղո րծած ու Բհ ն ր շատ Լ տա րածոլած ղիւղե րում և ամե՛ն ւքի տան 
տկր ւ1շակա ւ1 է ալս բ ո լՕր մի կա։ե երկու մսըղի մ/, Հ / 11 –ր ղո րծա– 
ծութ եա*1։ Համար։ 

\)եի։իյ ձմե րուկի է։ վա րունղի ղո րծա ծ ու թիւ՚նր բսբոնի է* 

\Լբոոեղ ւիշեն,ը և ալն , որ , ր։սցի վ ար ուն դ ի ց I Նրեանի ՝ հա Հանդում 
թթ ու են ղէ։ոլմ էէեիյր /։ ձմե բուկը։ \Լւստեղ շատ տեսակ ձ։Ո։ ըսւկ– 
նե ր կա ն / ՚։ ամ///։ալալ ձմերա Հր մ ւ ակւում կ *\յա խ ի ջեա* 1 ։ում 

\)րեահի հա >։յ/հ ղ ի սև ի։ ը երկու ց1։։լի Լ պատկս/հում • .ղւ, փ– 

՚լ1՚ ն սլա ական ող սեխը շ ա լ լ ա ղն 4| որ մշսւկլում Լ բացաոապԼս 
\՝,րեա1։ի I ։ \*ջմիածնի ղաւ աո*հե ր ոլ։ք ՚, իոկ միւսը - բսլտ^ւի թ ոլթ– 
մ ա հ 4 ք որ մրալհ ալս ^հա^ա՚հ ղումն է ւէշակւոէ մ։ \Լէքեն մի լիշեալ 
քքեղից կահ շատ տեսակ սեի/եր։ Հ՜ է ա լ ք ա Ղի »•/ քո ա՚հ> ) ( մանր աՀաս 

սըոուղը) ղսուհ Լ լի՚հո։ մ ք իոկ թ ու թ մի ղո ա*1։ վա րուհղ ի Համ ունի 
ե հ բահից ղոբսհում Լ շատ Տ ա ։Տն ղ թթ։։։։ *\յաի։ ի Հ ես/ն ի ղաւարւում 

ք Iա , , // , Ղ ոա ւիք1՝ թթու են էլհում ե աո֊անց էր։։։/ ր-կ ։ոո ր ս/հելու կի~ 


ւ աւքւէ 1 վ ես/հի Հ ւ ք Լ թուք/ք* I" I՛ էա/ոկա թե ս/հ ^էսէքտսր մտել 4 

թ">րրի մի աո ա ծ/. ,ղջ I Ոթ էՏՏԱէՈէք Լ՝ 


I 


\ ս յ % ^ Հ ձ ( 0 x^ 1 ^ Ս 


յ ՝* ^տ՝ յ ^ յ * 1 

(Գովեք ի են նա ի, իք ևաեէ ստղթգ ս 1՚1՚ ո 1"/ 1 1 ^ թո* 1/լչ )* 
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աս–, աս թո, թ մալ և ձմերուկ ք որոնցից գոլանում Լ ամենս, րնտի ր 
թթու, ման աւ անդ թութ մալից, թթու ցրած թութ մա լի մէ է լցւում 
Հ .րոոքքքր֊թթա աշ Հիլթ, որ ախորժելի՛ է և զովացուցիչ է \)եխի և 
ձմերուկի սերմերը ղործ են ածում , իհչսքՀս վե րեո, ,ք լ ք, չե,,ին.ր , իր. 
րև կերակրի Համեմ սանըշո, րթ>, անունով » թացի սրանից ՝ ալս ււեր– 
մերը աղա ջրով թք^ած բովում են, ինչպես ասս, մ են աեղացխր, 
րիքելոլ ^ա/քար ՚Ա չյ։իքոա մ են գ այաաի*1։ ր ըն սատաաքնե ր**քք կոտրում են հ 
ք^լւ«/ւ ւ.ւ/ ք*րււէէ/էյ ։եիջ$։լ քլր ։ \քոքհ դո ր ծած ո է թ է» է ե Ե ։։ւ1աի I» »յ ը հած ւււ ^ ի կ |ւ 
և դդումի սերմը։ ք^ոված սեխի ք ձմերուկի, աըե ածաղ Ակի և դդումի 
սերմը ք հոյնպէս ե բոված զոր են ի քքքքրկստը ( կանեփի ե շուշմր 
( ք / > ք ք^Ւ) սեր աքերն Պարսկաստանից գաղթած Հաչերը անաանում 
ե ն կ ս։ ը կ ւս ա յ ի**կ մի*Տ։նե րը աղան ձ։ 


1 \յ*( տ /ք նելով ար։ վ^ք^րիկ աշփէասաութիւ.նը է մենբ նւսրկաւ ։> ը 

ե 1 1է ր ր Համարում էի չեք ւսլսաեղ *էւաե ի ք ք ❁ Հաշյա Հասէիկնե ըի աե– 
ոաքիհերը է* իք Հ բորրե ք ա է քք ղո^աղած աՀհ նի* իքերը ^ ։։րոն ր ր ղործ Լ է։ 
ածուէէ քքք*րակրի ք քլամ նրանղի ղ կք* րակա ր*1*ք։ր են ս^աա րաէէաու։/ * 

Այ ս իսմբին ագաականա մ են ցորեն ր ( ր քոԱուա 7ս1^&ր6 Լ*)> Րէ*Է^Ը 
(Օրյշ» տ&է ւ V». Լ, ւ, գարին (քքսրէ 10 սա \՝ս1օ;տր^ Լ,յ, կորեկը ( Բ&ու<աա 

ա։1ւ8Շ6Աա Լ,) ք ծորը Լկոծախո^ր է ղարիշկ ՏՇրե^ՈՏ \"Ա1էրԶՈՏ Լ. 

ծառի պաոլղը^ ք Հանը Լղ օղ ալ - ՕօաԱՏ ա&Տ0ս1& Լ, ծաո-ի պաուղր\ է 

ալուչան (1^ՐԱ1|ԱՏ 111Տ1էւէ18 Լ, ծաո ի պաոէ ղ ր 1 ք ծիրանը ( 1*Ո1ՈԱՏ 4՚ * 

ա^ՌաՇ«1 Լ* ծա/ւի պաուղը) ք ղօշւսչ յը է րացաիէըլ Հա ։է* ե եփած 

ւաըըւ կորկոտը^ Հաճարը (7ւ՚1է1է յ Աա Տլէ01է& Լ,)^ ղղմաէեր Լարիշտաէք 
ր ի չաալ I ե լափան է 

\ձրևահ ի *է։ա՝*ա*1։գու մ մշակում ե՛ն զանազան, տեսակ ցորեհհեր 

թհ ջ րարբի ե իք է անջրդի տեղերում՝ է։ պ ի տ ա կ ց ո ր ե ն ք գ ի *–" 
^ ի §* ո ը ՀկաըմրաՀաա^գ ս ա ո, ի՛ Ը ո ւ ղ ղ ա ք ( դհղնա^ատ ^ ք կ ո ւ ն - 
ղ ի կ ( ղ ե ա ր աք ի ա *էա ե այլն։ \Հրաաե ղ գավալում Հ երկու. տեսակ 
ւյա ր ի ՝ ղ չ ի ջ ի ե իք ս փ՜ ք* ա ^ ր աո ա ջ ինը ե րկ-կ արդ 4 , իսկ երկրորդը 
վք* ալ քլարղ անի Հատիքլնե րաք ա կորեկի աեաաակը էլլի։աւ. որապէս կար– 
։է ր %։$ >ո>սէ ^ | րայղ երբեէ/էէ այլատառում ք ❁ ե այլի տա քլ էաս։ ի քլհե ր ***1 - 
Աքււ ե րե ր տեաաասկ Տաչլա \աս*իկները Հցորենը^ ալաըիէ* ք* կորեկը^ մչակ– 
ւ,/ս ։ք են Հացի Հասաք ա ր * միայն դար է և կորեկի Հաց գործ են ած ա *է 

անրե ր աարինե րում 1 )ւ 


Գս։րո» ե կորեկի ալիէրից ոււոԼ/#* Համար Հաց թխում Լե է/| ահ– 
բեր աարթհերո։ մ\ աչն կք աղ^ա սա դասակարգ ը^ 1 քԱ քք ընղՏասնրասպկս գործ *»■ 
ծեք թե է ցորենի ալրի ՝*աչլր* Սորենք * աչիւրից թխում են նրև/ա* Նէ նա^անգա*։ 
չ ր թ մա րլ օ է » է աէ/ցքք է օ խ լ ա Լ-լ օ շր ր պ ր ո է ղ է կամ թ ա փ թ փ ան^ կ *ա ւ - 
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Հ\ր ինձը ամենին Հավանի \այա^աւ/(^/| կ և ւքչակւ ա մ է բ արյաս֊ 
պկս շ ոէ ք ե ^1* ա ք*քէի Աէեղերա մ§ Բրինձը նոՀհսլԷէէ ղործ են լսծ ա ։է* 


աո ք է, բ աո դ *** ր ձ Ը , կ ա թ ս/ ն և կ է* ւ <« ա պ ը , թխում ԼՆ 

պ ր I՛ Հ ՚ ս ,հ /*, է ս հ հ"1՝^հՒ “ , Ժ է ւփ9– ճ ա V անունով ա/դր, Հս/րչի 1 *աե։*բ 

խմորը պէԱէ**ըաաոո*մ են հէւ^ՐՇ ^ *ոչն հաջուով ք որ նա կէսրողս/նէԱչ րսոսա* 
աւրաե**էն ղ Հմ խմորաԼք է և ՞րանէքա *1 ԼՆ ը ւսրյւսրւ ւսպկ ո /քկՓր ձղԼչով իք թ խմէէր 
( յ\ լյ 0 քՏ >ք^ II ամնաաւնով խմոըֆչը չի դործաաէծաամ^ ւ \Լասւսաեսէն ղք*ո չբս/– 

դուած թոնիրը վէէէոա մ են և էէոչն մի ջորին ս կսոլ մ են ւձըէէէոը*աաէքքԼ ք հ**։ցթ իէՈէ - 
թ ք. սյՆ ւյաէըծոքշո* իք ի* նը ւ ^Հանա^օֆիչ չ լքկ կր ղո/Ն«ո կ ւսՆոէ ւէ ե երր թ ոնիրը *իոո– 
Ո ւ ւսծ և ւխ ըխսէքւ**ծ կ չիՆոէոքգ ՆոհՆ կինը յ բանակով ղո/*9/էչր աոսէխ/ո ա կի *քք** ** ի 
բսւցոէմ Լ էիովէք* ԳըՓանասկի ձևով և աո ալիս կ հսւցթոէ խին ք ո ք ք ք* չ**,ը*ոծ կ լինում 
թոնրի կողքին* Հացթուխ ը սստւսնաչով խմորի չը^աՔէնակը , սկսոլ/ք / րւսղե լ 
ի*֊ը թևերի դւլելով մԼ կ իք և ի էյ էքիւս իք եի վրաչւ ^/ յ /՝ նա ր տսլւս կւսնիՆ 

ըացւ ու մ ե բարականա §ք Լ , այ); ւքէսմւսնւսկ ւիրաամ կ նրան “րարրէյոի ւ^րոյչ ւ 

11 յււ է^ործիրր^ որ քչանա ։րմէ * անրրէ Ննեը ՈէՆիգ ինշւյչԼէէ ( , յ I ա ր ղ ղ լլյ լ ք ր քս, 

*ի ա իք ա է ւ ր ա իք ա թ և սւյչն, էոափակ ե ձուաձ1։ ^ա^ւււ^ Հաի § րչ /. րի§չ տի է ոռա ա* ծ 
էքի աո ւսըկաչ ո ք*ք* 1 ^ք՝ երեսին կւսչրաւէ են մի կ/ոռր կաոււո ե ւքՀ^ր Հ\խւոէր ւ մ 

են ծ^Նոքո կա*է ւիաւիա կ խրրա^ աչնսչԼս ոչ* սաաւ^ւու էք կ կի II աըոչոր շի րաչրձի 

նման մի չօճէն | ք ։է *քք երս* էոսւկի կսպմամ կարո/ մ հն կ էոր**/ իքչ օ^՛ րո*Տւևչո* Տա • 
մար, Հ ա ոթ Ոէ խր ե ր ը ր ա րակա/չ չւած խմորը փոո* ՏԷ •տաէյէոոի ւիրաչ % աչն */ ա * 
մաեակ չթսնոււք Լ աք ձեորոաի Նչ*ոյ /ոակի ողիրչ ե խ խո* մ կ իքոՆրի կողըինլ 
Ծիֆանի րո պկիքք չեւոոչ հացը երիում կ ե ^աէյթա խը ձեոըով նրան պոքչէաա մ է 
ե ցցում ցքքսաիեր իոէսծ Հ **(*(* ւ^այւ Այդպկս իք խած ՏէՈ րյր **չ արս քր/ր հաչք/ րի ւ/^ք 

անէաա անլ ա ,ր ( չ ր թ •$՝ ա –չ ք > ջ$ 

Օխքսյ. ~ ր՚շի թխխր շյ ։ քյ՚ք՚"–քօշի թխ Լ ք *** էք •Գ ք1ղ ըար/չ կ ւ Իմորր ոխ* 
լալ (օչի համար ա*Լքի կարծր կ չինումէ Մի կին Խ ցո*ն/չ կ ան//,մ է մի* որ Որդ– 
նէսկոէմ Լ դն/չերը է երրորդը և չոըրորդր ղր դնակ/սծ խմոՀ կ շյւ$ անսակնե րր 
բացա մ են կ ոք ոչ փա լաով \ ա|« րիւսչան ասնուամհէաւմ են սէսլ/ա չաչն աա^՚< 
ւոակի վրաչ ք ալնսչկս ոչ/ նրա բարակոտ իք իէնն ամեն մօասում ^աւսւսար կչ քՒ՜ 
%ումէ \ացեչուը չե*ոոչ օխլաա անող կինը փաթաթոէմ կ բացած խմոըկ թե ր^ 
թր օխչալի հրաչ և ւ ոաքիաէ կ հաայթոախին ք իսկ վերջինը թխում կ նո,ն ձևով է 
ինչ ձևով չ րթ *քա– չ&շր Հ , էէիաչն նս§ կչ չիլ ըացոէ*ք իէ ր թեեչւի վրւսյէ Զանաղ/ս– 
նութիէնն աչս Լրկա աոես/սկ էԱէէչի ւ/*^ աչն ( է որ չրիքման շա էՈ կ վրարթուա– 
նէէ/է) ե ս/նհ ամանումդ ե աչ ս պաւոէւաո ով թխալք են աչս Կ/սղը իլ ր արան չիլ ր 
ար կամ երկու որը մԼ կ անդամդ իսկ օխքտսլը համր չ/ր փոխում մինչև երկու 
երեր ամիս, միայն պկաը Է լ ա է չորացնել բաց սղի մկքտ Օխըաը թխում են 


“– “ ■ ս ք լ ֊4 ա ■. յ ա ա — — 

ե ք ,կ*, երեք ս ,մք,սր մէկ ք խկ \, ա խ(,քե<~ն Ո ,յ ոմանք մինչև ...Տպամ վե՚յ ամքաը 


մէ,կ % յյ,ա ։ Ն ո,աե ( ո, ձ ամանակ նրա ,քրալ մի քիչ քար ք,Ն սրսկում, 

Պոոէղը է^Կսւիւիքևանի րնիկ ՚է ողաիպի րարրաոո՚ք) կամ իէաւիք՚էւիան 
՝ “/•“Բ” հրաչերի րւսրրաոով, Երևանում անա անում են ր Ո մրի) կպոր հա.) է՝ 
ղսւնղր ձեռքով աափակաշյնո, մ են , երեսի .քրալ շաղ են աաքի սամիթի կամ 
շ»,շ,ղ, սերմ ե թխամ են թոն,. ի կողքին . 

Կա՛պ, չեն թխում, աԱ խմորը շինամ են կաձի Նման և ղղամ են թոնրի 
մէ ք կքա՛կի վրան ե աչնաեղ նա եվ,, ում <* Երևանամ այս կա. ոք I նման հաղը 
ի խամ են թոնրամ ե աքնաեղ նրան անաանամ են փոշի. 


*՝աղա ք Տր ալանի հաղ կ և քվսմորաած խմորի ղ, որ թխամ Լ 0 


Աէղւ ւյղ * 


քէք 18 ՍնՈ՝ ԳՈՐԵԱԵՈՒԹԻԻՆ 11 




իրրե կեր ակր ի համեմ և բացի սրանից* եփում են նրանից ^ աշո։Ա\ ր ք 
շիքա կամ շիլա–։իլաւ֊ և փ լալ ս )է 

խորացրած ձորը ք հոլնը^ ալուչան և ծիրանը (Հ&/ ք ք/ ք երկուսը 

I էրէւնր փոքրիկ քք&նրոամ կամ ալիլր աղսացաաալը ւքերՈլիշեալ սր լադի նման» 

Կաթան խգալի հաց է և թ խաաւմ են հեւոեեալ ձեաի խմորը հունդում են 
խ Ղ ո փ կաթով և ձուով և քեաոլ պա տ րաոտ**ւմ են նրա կամար աոանձին մքէ֊ 
քոլկէ &աէի լցնում Լն ք*։ղր և տարրացնում) լեւո ոլ նրա մՀ ^ գւլում են 

ալնրան ա/իւր 9 որ սաացւամ է խմորի նման , րալց փշլէոաղ գանգուած ֆ որբ 
ս * չ նր Ա էն ա ապա կա մ Լն ք Որ կար մ ր ում Է է 1 1յււ կաթ ա լ ի հա մար պատլ ւ ա§»տա ած 

մ Ւ1 ակր կոչլոլմ ( խ որ ի ղէ ^ք*ք * կ^ք^^քք 1 խմորը խմորւու մ է կ այ/ 1 ինչպՀ ս 
ասում Լն Հալալիս ( ալն մ ամանակ նրանից շինում Լն փ^^իկ գունդեր) որ 
րացա .մ Լն էլրրլնակաէ աախաաէլԼ ւիրալ րարակ թերթիկնե րի նման շրՓանի 
ձեաի $Լաոք խմորկ շրջանակի էքչւալ ի լք Լ Լն րաաում և փալում են մի րիԼ խո* 
րիղ ե լ և ալգպՀս մԼկ մԼ կու *իրալ ղաճրրսաալմ Լն քՀ — | 0 հւսա շյէքանւ \ձ*լդ– 

ս^ / ս պաէորւաասսէե լ ո* ալ լեսէոլ* րոլոր րլարսած խմորը խ**ք ի դո վ *%ան*լԼրձ ոլորում 
ԼՆ ղլա^յի եւԼսւ^* 9 լեւոոլ կաոր կաոր են անում և նրանցից շինում ԼՆ Նա*րից 
գ է։է նդԼր 9 որ ւրւաւիակ*ոդ1*աաւէէ եհ ձԼ որախ ^րսում Լն Նրանց ւիւ ալ ճ էիած ձաի 
ալ Լալն է»ւդ ֆ երեսին յ դանում Լն մի րիչ ասսփուրի ձաալկի թերթիկներ և թխում 
են թ ոն րա*է մւ էԼ|ս ՜ւացր ի ւ » ր ի ։լ ո էք կ ա թ ա ն / է րալց թխամ Լն և անխո~ 
րի ք լ* Որ Ն րեան ա ւէ* էքէն/ւլ անոէ է1 ԼՆ կ ա թն ա Հ| Ո է Ն ցէ Գրա ՝\ամաքր խմորը 
հանդա մ Լն կաթաՀ Լ իէէլաք ե երթ նա խմորաւմ Լ ք շինաււմ Լն նրանից աա* 
փ***կ հացեր Լ թխում Լն թ ոնրոլմ» է* որ ի գաք և աէ* խորիդ կաթ ալ թ խոլ մ են և 
սլաս սրերո*մ % դլխաաա ւ որապԼ ս մեծ պաէաին է րալց Ւ դիպ ձաի և կսյ ԷԴ ա*Լ *լ 

գործ Լն ածում մի մի ալն կւոա ւս^աաի կամ շաւշմի ձԼթէ 

Աաւէ*ոա**լր միՓոակ ա նե դող սլւս սի թխաածր 4* "քին ււա սնԼ րն ա$է»է մ Լն 
սլ ի րոգ (ւա|>Օքյ^)՛ 1 Խ *արին եւիոէ»1 Լն է է1 ,րորոլմ Լն է *»ամԼէ1ո»ւէ Լն կէարգիէնոփ 
կ արմիր ՆԼծլսւ I պղպեալո,ք է կոաորած սոխաէէք և ծեծած րնկոլղի մ^ա^ա կ** 1 / ե ալդ* 
սլԼս սրաւէորասաած լոլ*ին փաւում են շյ*^ւմ^ի ձևաՀ բացած խմէէրի կի**(* # // յ *"քէ 

նրա միւս կկսր շաաա Լն սլալի փ ո ած լորու վրալ և խմորի շրդանի երկու 

կիսի ԼղԼրրը ձեէՀրՈաԷ կ սլալն** 4 մ են մկ կ մէկա հԼա ալնպկս 9 որ նա աոանում է 

կի սալասնի ձել ^ՆլղւդԼս պաարաօասւծ խմորր թխում Լն թ ոնրոլէէ և աոաց– 

4 ա մ Լ կ ււ ւ ա ա ա անունաք ՝աացր ւ Ռ/օ թալացի հօ էւլւս արաս սա * մ ե^* ե 

ոսպիդ նէէլն *էփա իէ Լ *ա§ւէեմս*ծւ 

Գարո» Լ ^է ո 1՝( է հ( է ***((** լ ր ի*ք եոլնպԼաա Կաց Լն թ խոլմ 9 րալւլ | *ք^|(ս տՒ՜ 

քԼպինր էթրեամգ ա^ս > ա դ ա ՝%ա* **ի կն Լրի **ացր գէրլէծ Լ ա^է^րւ ^ մէէքիալն անբեր 

*րէ ւ է*ր քմէԼ լէէէէ մ ե ս/քն Լլ ադրաւո ւլ ւաւսակարղի գի^դ^^քի^թ* դարս*. ա ւՒօԽ 

է*քէ՝էա*ււէէա*ւէակ *աաքյ շե՚է* խու յ1\ " # #/ | ”(“ 9 է»Ա>Է խաոնում են կ^սաք շափ 

էյւէքէեն1տ ւ^ւ^էւ ւււ ՚^ա^ւա այրխւ քէքխայւե *>ւ էէէյքէ ^ Ոք ւ անա քոն ա մ դ *ո (* ե *ւ ա է 7 1 

թխ *ա* մ ԼՆ նոլն ձևաալի խ 1 Լ ձեաք պաւոլղրւ Այււ Կացի նման թիւոււէ են Լ կորեկի 
սէԱէիէլ Լ Ն ր ււ ածք ո* անում Լն & ա թ է րէ ք*Ը աասթ աս*ր է/ամահակ ւիշյրում Լ 
աա* ■*/ րացրաձ ի* ալի ւ/( ^ /ւ ա սւա ւ/* Լն լ ԼԼ^տսք^Հք գործածած Հչաթր ^ամոփ է էի՜ 
նէէէմ^ րալդ աո անց (** դի* նա 9 նոյՆպկա» Լ գարե Կացը է դ ուասրոէ թե ա *է ր Լ է* 

ա սաւամ և ա* ԿՒ դ մ ո* ա ոու իք /, ա էէ ը յ / ար Աէ Ու մ ։ 

I») ՝ք Հարավի եփերաէ համար կաթսալի մԼ* քար Լն լցնում Լ աարացևա** 
Լն։ Նրր նա սկ/յամ Հ ե ո ալ է ալն մ ամանակ մ^քր *քՁ ՈէԷ ^ ^ լուացած 
Լ էէչխարի կքէէրաո րէոծ քրոմ ե\*ոի *քի*սւ \\*սթ սալի մ1 է ք ^ք^ւռւ ^ Լն ալն^ա^Ն քոլր ֆ 
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անույսն/ո մ են շէ ո ր ա չ1՝ր ^ ծիրանաչիրի իԿտչպԷս է է չու ած կ միվյանի 
անդամ ալս աշխաաութևան */Հ^ , դործ են ածում ^ւ///յ կե րա1չրի 

համևմ 9 բ ա ա ծիրա^/աչիրիքք կամ ինչպես ասում են՝ չ ր ի րք պաա֊ 
րւսսաու մ են պասի և ոլաիսի կերակուր նոչնպէս ա*1է ու*1ւ ո վ 9 

որ մինչև նրա դո լո /. շիան ալր *19 ա * ք՚է՚Ւ^^Ը 1ւ ^Է ս Ը եւիիւ Երր րոլոր ք արը 

պ ոԷՈրշիան.էէ մ /, ք աչն ^ ամանակ վրան Լցնում Լն աարադրած իւղ 9 որի մէ 9 

աապակում և ն կոսւո րած մևծ֊մեծ կ ոլորներով սոխ Լասում են ղրան ս ո խ ե– 

»ւ այ \Լչս կե ր ա կու րր անուանւ ում է ր ա շ " ՛Է Է Աորը Հլաշահ), ր>“^յ եթ\ 

* թողնեն % Որ քուրը դո/որչիանաչ , աչք կերւսկուլւր (ինի մի րիշ 9 րիկ | աչն մ ւս– 
ման ակ նա 9 լյչ դաոնա չ շ ի Լ ա չ կամ չ ի / ա Լ– *ի Լա ւ\ \Լչդ ոլ 1 ա ս 9 ւն սլաարաս - 

էոում Հրաշաքին Տա** ար իդ և դորե* 1 ւի ձաւ արիդ* միաչէւ հաԱար 1 թ \լամ ձալալւէ 

րաջովին պսւա րասսւում են Հաւո անդաւ) աուսէւդ մս ի կամ \լավուլւմով Լսլա ր ս - 
կսրհատեր 1 > ր ար ր աոով դա յ / ա չ ) 9 ո չէ խորոված միս ( ( և ոււոում և՝Ն •ո ա– 
ո և իյ կո չու ած 1 Հանա չ Լ^ի ձկեով կամ դրած ր ա խ ա ա կ անուա ս ա լ 

ձկնոէք , որ դանւ ու մ է Սևանա չ լձումւ 

Փ լ ա ւ չ» արւսդամարս և ամենուրեր չա րդուած կե րա կու ր 1 է է կե - 

րակուրր սիրեք ի կ ամրողՀ ւսրեե ք ըա ւ/ % ։ *\*լււււի պաա չւ ա ս ա իչր ւսչէւրսւն –ւ1$ շւո 
տԼ Լ լալ վւլսււ պա արաս աո ղիդ սլանանք լու մ Լ մեծ ՝*մսա» իէ իւն ւ Ս.յւ/ կե րւս կոյ րր 
պա արաս աո ւ մ են աչսպԼս . 9լա(յ սւււչ1 1 ւէ է 9 / 1'Լ՝ է* 9ուր են լդ*հում և աուրա– 

դնում I Ն ր ր ք ա րր սկսում է ե ո ա ք % աչն (9 ա էքանա կ նրա մէջ դդում 9ւն սաոր 
և՚Ւ մ ^1 ր լա ո •սծ րլվծւձ ե րաւականաշաւի աղ ւ Կաթ սաչի ք րի Լաաութ իլնր 
ր ադաարւ ու մ Լ Նրանով 9 ոլւ մինչև րլւինձի 1/վւելր ք ո *րը չդոԼոլւ շիա*1ւ ա չ I Սրր 
րլւիհձր եփւում Է 9 ա չհ <9 ա մսւնա կ կաթսան ւ/9» ր են աոնում կ( ,էյք կի 
և նրա միք ի րլւինձր րամում ևն ւսոսւնձին ոչ ղնձե ա չ րսւմիչով Լւիքաւ^աւ ր հ՚՚ ։ Լ)՝ 
ս րս կև քաք յ^ւա *//* "՚ I սա,| ք ^ ո * ք՛ 1 ո /* րր1՚ նձ Ւ “****էոի1քն/էրքա *կպչ1/ն ւքէ կ 

■*.կ ու "ւեւոէ Դլ ւ ա ն Ւ;ւ չեաոք կաթսւււչի ։ուսկր դդում են մի 9ւ լ» կու»ե Լէեր ւլղւսլ 
խ՚Լք աարադնում ե՝1ւ նրսւ Ժ 1 ք 9 . րլւինձր ր ւԱ մ1»շիդ դա րաւսկոլ մ են 9 խաո.ն/է լաք 
րրնձի հեա հուսի ՝ւամար մի րիչ անիսոնի ս/ւրմ և մի րիչ էլ րրր^ւմ — ՕրՕՇԱՏ 
83է1քԱ8 շ\11 . (՚խւ՚լի^բ դործ ևն սւծում դլիւաւ որապկս թ Ոէ լ է .րերր) 9 Է ս կ վրան 
քննում են րալ ւսէլանաչավւ աա^ադրած իւղ « ո/ւ/ւ րան ւս9լու թ իւն ր րրնձի չոր- 
րորդ մասիդ Է՚դԼ“*վ> 9 ք պակաս ք ինի (րուշով )լ Ալս անև լու դ չեւոոչ կա թ ուս չի 

րերահր ծածկում 9ւն պղնձե աչ աւիսկով % որի վր՚ ս ք դարսում 9»ն կրաէլու սւծ 
ածուխ | իսկ կաթսան դնում են մարմանդ կրակի վրաչ • Աչս դործ ոդու թ իւնր 
անու անում էւն աղամ դնելա ք որ ւոեու մ կ մի րաոորդ էլամ կկս <9ամ ւ Դրսւնի/լ 
չ ե աո չ ւի/աւր պսււորասւո կւսրելի Լ համա ք,ե ք ք րաչր աչսոլիս ի \ դ ւսրդ ակ վւ/սււրփ 
շեն դսրծածում 9 ա տա մ են ւսոա^տձին ււլ ա $ո ր ւս ս աո ւ ւււծ համե մունրն 1յ րով* 

ւոապակած ձաի է ւիասե անի ք կարաւ ի էլամ ոչխարի մսով 9 ի*՛// 1 աւսպսւ– 

կած ր ալ ո ւի կամ սալորով է աապակած րադ ին 9 ա*1ւով ե աչք՚հւ Փ լաւր ուսւում ե*հ 
նո/նսքԼս խղք, ,ղջ ւոէսպակւսծ չա միչ ովք արմսււ ով ք ք1 , /՚ ո վ ( չորաւյրած ծ ի ր ս*ն ) % 
ծորով ք Տունով ե աչ/նէ Սիրո րլներր դդում են ւիլաւ ի աակ ի* դի »/*/» կւոոլ » 

1°2~ ^ վրան ւ դևում են ծվւած ձոլ 9 Ո / , Ը հաղով ձոււոձեղ ( դսւոնումւ 

^ոււսձեդր ) եոչնպԼս ե ւիլաւ ի աակ էլսլած ի. ղ ի ,ղջ ւոսւ սլա կու ւսծ րրինձր, որին 
ասում են դադ մ ա չ է ու սւե լու <9 ա ման ա կ դնում քյն էլաորնե րր վ ւիլաւ ի վրաչ* 
Հաղմահ դո չլսելում է աո անդ ձոււսձեդի ւիլաւ ի աւււկր I է*րրե ւիլւսւ ի հւսւենմ 
դործ են ածում և մածունդ նոչէււդԼս մս/ևր կոաււրսւծ էւ ի* դի մւ է 9 ւուտ/ււլա կած 
ււլլւաս Լ սև սիսևոի լաւիաչ Լւոես ւքե րֆր ) I 
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իււկ չորացրած հունից կամ այ ուշից պատ րաաոում են թ թ ո է ա – 
պուր կերակուրը 19 ^* Պ ասի չրի համար չորացրած ծիրանը Լւիոլմ 
են ջրի մ/,ջ ալհպկս ) որ ստացլում է մի քաղցրահամ թանձր աը– 
դւսնակւ իսկ ուտիսի չիրը նոլն պասի չիրն է ) բայց վրան ղցում 
են հալած իւղ ։ |Լյ*/ երկու տեսակ կերակուրներն Էլ ուտում են 

բրդած հացով։ 

*1 ՝ օչաբը պատրաստում են խաղողի կամ թթի քաղցուից (ա– 
ն սլանում են քաղցուն և շիրալ բառ ախ* ՝\Հաղց*Նոլն լցնում են 
կա թ սալ ի և հետը իւաՈ-Ասււք ւքր սյփւահձի*/։ աեսակ սսլիաակ 

բոված կաւ» \)րբ ալղսլկս պասւրաստած քաղցուն աաքացնսււմ ե*հ , 
ալն ժամանակ նրա ւ/^/ւ Բ Ո Լ Ո Ր օրղանական Կվոթերր ե ուրի* 
էլհ րլտոտութ իլ*1տ*հե րը մակա ր էլւում ե*Ն // , կա թ սան կրակի վրալի ց վեր– 
արւնելու ց լեսէոլ է 7 / րանք Էանում եԿ » կաթոսւլի աակ ք ( 1ս կ րաղցոէ ն 
ժնւրրլ ում ( և սլարղւ ու ւ/ւ \Լէղ ս /Հս պատրաստած րաւլցուն միլս Օրր 
քամու ւ1 են/ ե եփում են ալն քան/ ք որ նա ստանում է •ԲՒէ ջրախառն 
մեղրի թան/ձբ// ւ թ իւ.ն/ ։ \Լքդ հեղուկը /չօշաբն/ Հ \աւելի ձիշսւ էլը լվ*նի 
ասել /լ ո լ շ ա բ ք >ալե րԼ ե — րւ ո լ ւի ք ո. ո լ սլ\։ *\՝0 շարից որոտ բաստում 
են ղան/աղանւ քաղցր կե րակու ր*հե ր ք ինչպկս են օրին • > ա լ ո ւ ա 7 / , 

հ ա ս ո լ դ ա 7/ 20 ք ա սւում են մածուէէի հետ կամ խաոնում են ջրի հետ 
ե ուտում են հաց ւիրթած ։ *\ է սյ քս ի Գ ե ա*Ն ու մ ղարնանր թուր– 

վ*ևրր իյփանփց նօվրուղ բալրամի օրա ալ համար (մար սի 9) պատ - 


*՚ յ ) &՝թու ապուր պ փափտր աստե / ու Տփսփքսփր էլա թ սալի մԼ Հ ր են քցևամ 

ե նփրա մէջ եփիսւմ են մի քիչ ձաւար » Երբ ձափփսրր րփփփւ աէլանաշսոի եփփոփւքՀ, 
ալն մփփւմփսնսփկ ղցում են կոաորած թարմ կփսմ չոր լախուր ք ղի*հձգ ի՚*կ լևտոլ 
յյ, աման արորած ե եւիփսծ Տունի կամ սփլուչի հիփ թ ւ I ) լփոելոփց աո ա $ ալս 

ապ ուր Ւ յ էք VI ա մ են ւէ ի ղղալ ա / /»« /* ք ո րը առաջ արորա >1 են ջրՒ ՛Ոք. (4՛՞– 

շի կամ րիոթ)* 

Հալուի համար խորը թալի ւեՀք աաբացնու մ ե^փ /» < ^յ ^չր՚՚մ են նրա 
մ\ջ մի քիչ մանր ւիշրած խմոր ե մա ցած • է, քի փսլնքան^ որ ղ աոնոէ մ Հ խմո- 
րի նւքս/ն մի ղանղուած է ո րր ալն քան։ եփիում են թ աւ ի մՀք % ղղալով խաոնե - 
ք ո վ) օր նա էրսրմրամ Հ| Զեաալ վրան սկսում են լցնել սափւր ղօշար ե խաո- 
նել I փփ/լնփփլԼս որ ւքերջթյր ծծւամ Հ իւմօրի մԼ Հ ե լաւ եփիփոփ մ Հ* Ա/–/ քա ղցր 
կե րակու րը , հ ա լ ո է ա լ սփն/ու նախ ուտում ե*հ թկ տաք –տա ք ե թՀ ս աո ած է 
Հելմին ղՀպքուփք Նա ամրանում է և ո» սփե յ ու Տամար դանակով են կփորոփմւ 

Հասա տան ^^Էկ ք 1 ** ղղք կերփսկոփր ( ե արտաքին տեսքով քիչ նմա- 
նում է խ ա փիծին ք օրը սլա տր աս ւոՈէ մ են ծննփյ կ ան կանանց համար I Դրա ՝»*«*- 
մար թ աւ ի ■ոջ փոսփքա դնում են իփղ ե մԼ 9 ր ղցոփ մ են մի քիչ ալիար, ալնպՀո 
որ ստացւփփլլք ( չ , ի ո ք^ի նման մի ւլանղաած ։ Ե/»Հ> ալս փլանղոփածը սկսում Հ 

կարմրի յ , ալն մ ամանակ ւ/(^ւ լցնում են տաքացրած ջրփսխաոն ղօշար և 
խաոնոէէ 1 են ղղալո»1 ալն քան ք որ միջի /•• դը փյուրս Հ երեսըէ Եըր Է*ՂԲ 

դուրս Լ ղփսլթնսփ փփլփւփտրփսստ Հ Տափէփփփ րւ փփ § մ ե ուտուփք են հփսցոփի հասու– 

+*փ փս Լւ ԹՀ հփսլուան և թՀ Տասուտփսն սլւփփտրա սփոոփ մ ե*էփ և փմեղրոփի 
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րասսսս տք են դոշաբից աոանձին ւոեսաէլ սր որ \)րեանի հա֊ 

քերի սո է ջոնդից տւսրրևրւու էէ / * *^Էքը ՂէՐ Ա ^ ^*Է*՜Ւ 1 ՚ 8 * Ն աի* իՀ եանս է, ւՐ 

ԺԷՀր *ք*ք* *է֊*ք են օսլաքւ ի սկ \յրեանոլւք ա Լ1 քէ –( ք *՝ ) ք 

՝\Հւսցաիւր պաա րէսսաու մ են ^ւա/»արւՆ խաղողի 4 ֆա Ղքէ* ա Վ յ Ա 
կամ ջ***ջյ* վր***1 է ո *–Ր ա ^ած հեղուկիդ ք տ9ի վր «քք Հուր են ածում, 
խաոնում են ք բա մոլ մ են ե արտ Հու րր ածուաք են փոբր կարասի 
մէջ Լխմչաք) և մէՀը գցում են երեբ % չորս ֆոլնւո ծեծած Տա միլ. 
Ս/ 1 Հ ահ ի մ աման ակի ղ քեւսոլ արտ Հեղակի մէքր գոգանում է թա- 
ղանթանմանդ մոխրագոէն ե կակուղ նիւթ ք Ո րր անուա%ում են 
հհ բացա խ ի մողեարս Այս վերջինի դպանալոլց յծառյ հեղուկը ղ առ- 
նում է բւսցախ ք որր փչանում է միալն ախ ժամանակ ք երբ նրա 
միջի ժախաե ւիւոու ժ ո ք* պատածում է էխց֊եօթ էոարուաՀ րն֊ 

թաւքյբոլ*ք* \Լժա*է*1 1 բացախր բչանալու ժամանակ մ րլս աա րին նրա 
վրալ աւե լացնում են կլի Հրախառն բաղ ցոլ ե արյպէտ» բատրսխր 
աանիր Ժիչա անպակաս ւ ւԻ ու մ * 

Հում ձ ալարը թեփից Լմաչկից) մա բրած ցորեն էտ ՎերՀինր 
թրջում են սառը Հրի մէՀ և չորացնում են ֆ իսկ յեաոյ գցում են 
դինգի Աք ակր էտ ծեծում են ֆ մրեթտ որ րոլոր թևփր մաշկւոլ մ է է 
1Լ(7 անելուց խաոլ մաբա ր ցորեն ը Հոկուտ^ են թեփից $ չորացնում 
էՆ և գցում ե ե երկա Նստ րստրի էոակ (երկանբի աակ^ք ւ>ր աեղիտյ 

դուրս է դախս կա որ –կա որ եղած է |Լյ</ հում ձ ա լ ա ր է ւ 

իւ իած ձաւարը \\ պարսէքահալերը անոլանոլ մ են նրան ե փ ո ւ ն 
ձաւար) պասէրասաոում են նպնպէս ցորենից, Վեր Հինը Հրի մէ ք 
Հ եփում ևք* ֆ ք/քւոոՀ չորացնում են արեգակի արւաՀք նորիդ 


առա 


։1յ նրբանի սոՎո ,, էը խ ք . լաակ» .թխններռք որոշ Հ ո չ ս ,կ Հ և 

աչ* պասէձսւոով ավելորդ լևն^ Տա^քաէմ աչս,,, է, ղ նկա^ապրհչ նրա պաս,– 

րաաաեքԱէ եղանակը, Հազողի րաղղաե մաքրում են այնոքԼո, էնչպկս ղօշար 

պաարաօաէչո. համար և եփում հն կաթսայի ,(Հք այնքան, որ սա այրում կ 

կէսաղօշար, որի մԱ ղյյա մ են մի քիշ ձե,\ա* կինամոն ե աքխր ու խաո– 

նռմ են զղալով, Օաայրռմ /, թանձր, շփոթ ի նման մի ղանղուահ, որ ջայալ֊ 

նակոլմ են եռացնել ։ մինչև որ միջի ղ Ա »,Տ այխրր ե,ի,ո,մ / . %»յն 4 ամա ն ակ 

թեյի վրայ 9ոկ քոկ շարում են րնկոյլյնե ր , կճեպի., մաքրած նշի, պիսաակի , ար. 

ք», յա կաղինի, սեխի սերմի մքմռկ, յեաոյ այղ թեյերը թաթախում են այիլ– 

րով եփած քաղղռի ,քԼ 9 և կախում են պարանիշ, , որ սաստի, II ղործողու. 

թխնր կա. սարում են միք անի անդամ, այնպկս որ միք,,, կների վրայ մ ողով. 

• ում 4 րաւ ականին հասա Լմի ՚յխյմի հաաոռթեանյ ւիչեասյ եւիա» ղան դու ա . 

*հ< Աչւ/պԼ** պտտոտարաոաոած բ*ոզց^եղԼնը չորացնում են ւտտրե ղէճէկի ատաաէքկ Ա 

դարսում են արկղի մԼք լ Ո.;,. ^աղցրեղԼնը ու.,,.., մ են Լոր սռքուղ աՆռնն 

4 կյ,ո,մ յ, իրրե մրդեղկնլ Երևանում սուզող պաարասառմ կ ի, ր ընւոանիքի 

ղ" է –ձած.,,թեաև ֊ւ.,,.1ար ամեն մի այդեակր ւ Հո, Լէքերր պա արաս ,,, ու մ՝ հն և 
էիէ* է, օյ ,, ե I ոտ հա մար ւ 
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թ(,ջ Ո ւմ են, ծեծում են աինղով թեփից հանելու համար, լետոլ չո- 
րացնում են և ցցում երկանաքարի տակ, \\տացւում է կտոր. կտոր 
1*դած *ւսւոիկ 1 >9 ր ահ** է սւ1*է*ւ ք/ են ե Փ ա ծ ձ ա ւ ա ր» 

Կորկոտ անունով կոչում են հում ձաւարի համար պատ ր աո֊ 
տած թեփից * է #յ ՚ յ վ*( 9 ք1 4 *** ^ էք** ր ենը* 

Հաճարը փար ինքը) հասկալոր բոգերից կ ե արտաքին տեսքով 
նման է գարուն՛ •Հարում են ար՛ հացահատիկը բացաուապկս դարնա - 
նր՛ է, ող աե ղերում –՛աճար բոլոր շատ քիչ կամ ամենևին չի մշակւոլմ, 
ա 1Է նրա մշ "՛կա թիլ հր լին՛ում կ ցլիւաւորա՚ցկս լեռնածին մասե– 
րոլւք անջրդի հողի վ ր այւ Հաճարի հատիկ՚էւե րր ղարա հատիկների 
նման ծ ած կա ած են մաշկով ե նրանց մաքրում են ար՛ մաշկից 
աինղով՛ Հք արբելուց լետոլ հաճարի հատիկները ցցում են երկանա- 
քարի տակ , որտեղից դուրս կ ց սւ քի հաճարի ձալ արու 

Կորկոտը ղործ են ածում, ինչպկս ք ք՛շել են ր մեր ծանօթոլ– 
թի էհ հերի ւէկջ, իրրե ՝*ա՚)ե՚ք "է դա՛։ անոլանոլած կերակրին ե նրա- 
նից պատրաստում ե՝հ >արիոալ կերակուրը Լտես 1 1 ծան օթ՚) ք իոկ 
հոլ ՛ է՝, եփած ե հաճարի ձա՛ արները ցործ են ածում նոլնոլկս իբրև 
հւո՚քե մ ե, բացի որա հ ի ց սլաս՛ րաոտու ժ ե*է՛ նրանցից րաշովի է շ ք՛ լ ա| 

և փլ «#4Լ է \հ 4/ կեր ակրնհր ը պաարսւստտրլ ւք ե ■* ա/*հ սք Լ է* է էՆչպԷս բ րըՆ * 

ձքւԱ (աես \ ծա նոթ՛), 

*\՝դ§քչսեը Լէսլ։Էշաա*ն ) պաա ք աստոլլք եհ աւքրողՓ աա– 

րաաէ Հաւքարր է \*դւքէսճ** ՀատՀար հրրլնչյու էք եՆ ւսւելր կարձր խմոր^ 
^ւ/ւՆ ԹԷ \աքյ1» Հա*քար ։ \Օւքո րք* քք ա«.ա| Հրէւ ն քք***֊– մ* ե% դ/էւնդե ր ե |/ւ– 
Աք*ղ ա *րա*նէյ դրքքնակաք սէախ աակ ^ վրա է րարոլւք են ր ոլէէրշ ի թեր– 
թէկնե րէ* նւԽյնւ *\՝ղւքա& կա րս*է կ կ հ ր աաքսէէէակ քւ վրալ ար* քսւԽրԷ 
թե ր թ իկնԱ չէը աո^աՆձ *։% աե սակ ւոասրսկ– աապակ ծ ա լում է ե կաըշ - 
տոււ/ Հ սա. ր դանակով* ՀՀրյպ^ս անելովդ նա սաանա.մ 4 ւ քապսււի* 
նաձե քաէորէ թեքեր % րէքքոնց րարակադնե քէրւ. >ա$էար թաթաէսա֊ւք է 
այրի ւ// ։ ^ Հր ձեռքերով սկէաոլւէ ք՜ ճքքլեչ աՀՆ^րանլ որ նրանվ* բ.ոԼորո~ 
վին րսւրսյկէս՚հա-էք ե*հ Հր ւ/^ւ է^ՆէէՀքէ ժ ա * քանակ ե րկարաՆա-էէ * *\եաոՀ ա| 1 # 
խէքոր ի թել՛.,., կ է*յխէ/ւէ1 են սքար անէ էքրաք՝ չորաէք հեչա֊ր Ս Է*–Ա 9 Ո1 
%ոքւադր ս/ծ ֆսւե*րԼ թելհրր կսէոր֊կօաոր են ան/էէք/ ք դարսում են կաւէ 
բովու*ք ( կաւ է կձա,ճ է ) ե դնոա,$է են թոնրի *^4^1 որաեղ Նրանյլ 
ր/էվէ ուէք /*Ն Հր էք*սրւ.նււէւք ղդժաճ* |՝րր ր^ւր/ են դդւքա&ը ե վրաՀ* 

*\՝էք մաճք։ դ ւպասսէ րաէէԱէՈւ ւՀ են փ լալ ք եր բէէէքք* բրնձէ հեա քսաՀւն» 

| ւսէքրահ ( դործ են ածու* է /* աք ո է– դ ա չ ա ր պարսկե ր էն անու նը^ 
*է խէեքՆ է էյ կաւք բակլի քք պսւս*րաէէաած ձաւար 4 # ՚^ 1 " պասարասաելո^ 
Տամար էէիէւերւ ր կաստք րակ^ան ^^#ււ մ են և լհաոք չորացնում* 
պք փ էէ սէնելա *ք յ /* ւ#ւ//| նրս/հջլ մաշկը թ ուլ ւսհ ու ւք է ե ալս 
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տի կները դդաէէ են ե րկանաբարի տակյ ալ1* ր է ամա էայ կ ւէամլը ոըէկ– 
ւ«լւ/ է ե աւ քեն մի Հատիկը կէւէ ( լինում» |Լլա^(#ր Օա^ւ դա. ած և 
մաշկից մավ*րուած սիսեո֊ը կամ բակլան չ ս։ փ ւս չ անքունն ( կրում։ 
\ԼմենաՀամով լափան պատրաստում են սե ս իսևաւից յ որ ալ֊եէի իքան~ 
դաղին է % ե գործ է ածլում ձաւարի աևղ զանազան կե րակրնհ րի |^|| 
V ա*§փքք պատրաստում հն նոքնպէս ե պաոի արգանակ* 


| Լրէտեզ վերջացնում ենր ի \*ոլոե րի դո րձածոլթ իւնր \)րեանի 

նաՀանզումա լք//^ ա\խա տ ե քքինյ» այս գրուած ի մԷ9 րոտ կաք ւելոլն 
ք(*շհլ բոլոր բուսերը ք որոներ Անդրկովկասի ալս մասի Հալերը զոբձ 

են ածում իբրև կեր ակր ի մթեր Պ ր է րւոլզ չե*հ ր կարոդ էլալանհլ ք որ 

* 

մեր բոքսերի ցուցակի մէ9 չեն մտել մի չարք վագրենի բոքսեր, 
ինչպէս ե հ էս ն ն ո է. կ ը, դ ե օ ղ ա լ ր ա ր ո լ է/ ր ք բոլին ե աքէհ , 
որովհեաե մեղ լալան ի շեն նրանց ցիանական անունները և չկա՜ 
բոզացանք, պահել ղրականոլթեան մեջ, ի,,կ առանց ալս անունների 
նրանք, ինչպէս անլալա բոքսեր , ուսումնասիրողի համար կոր - 
նցու,1 են իրանց նչանակոլիքիլնը. 


